Wein aus

KROATIEN




OSTERREICH

MODERNES KROATIEN

UNGARN

SLOWENIEN

Kroatien ist ein Land, das sich nach schnellen Veranderungen, Erfolg und Anerkennung
sehnt und das am Anfang des neuen Jahrzehnts im Begriff ist, seine ganze Einstellung zum
Erwerb zu verdndern. Den Drang zum schnellen Geldverdienen und blitzschneller Entwicklung
des Handels aus den Neunzigern ersetzten Projekte, die besser durchdacht und mit groBerer
Geduld durchgefiihrt wurden, wie z.B. Investieren in vernachldssigte Weinguter, Dorftourismus,
Familienhotels, Fischerei, Olivenanbau, Okolandwirtschaft und Spitzenrestaurants.

BOSNIEN UND
HERZEGOWINA

Die Begeisterung mit internationalen Brands wurde durch die Rickkehr zu traditionellen
Produkten aus einer unausschopfbaren Schatzkammer der kroatischen Geschichte ersetzt.
Die Ausbreitung von Fast Food-Ketten verlangsamte sich noch Mitte des letzten Jahrzehntes,
als die multinationalen Gesellschaften erkannt haben, dass sich die Anlagenrendite nicht
wie gewdinscht entwickelt. Ehrgeizige Restaurants wurden so zu Orten, an denen sich wahre
GenieBer versammeln, wéhrend die einfacheren thematischen Restaurants mit wenigen, aber
dafur frischen Gerichten alltagliche Treffpunkte geworden sind.

Riickkelr zur Natur
und Tradition ist wieder in” LN T

Der Weinanbau in Kroatien ist vollstdndig entwickelt. Die neue Generation der Winzer ist gut
ausgebildet, hat gute Kenntnisse, klare Ziele, die eigenen Uberzeugungen und ist mit modernster
Technologie ausgerUstet. Beschleunigtes Wachstum der Anteile internationaler Traubensorten
aus vorherigen Jahrzehnten hat sich verlangsamt und autochthone Traubensorten, die
auszusterben drohten, sind wieder vollkommen auf3er Gefahr. Die Erfahrungen aus den hochst
entwickelten europdischen Regionen werden angewendet, Beraterdienstleistungen der
bekanntesten Onologen der Welt werden eingesetzt, biodynamische Bewegung wird immer
starker und alle Weinregionen erleben einen Boom.
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KROATIEN IN ZAHLEN

Die Gesamtfliche umfasst 56.538 km?2 Festland und 31.067 km?2 Territorialgewasser.
4.437.460 Einwohner, davon entféllt etwa 90% auf Kroaten als die Mehrheit und der Rest
besteht aus Minderheiten, unter denen die folgenden in der Anzahl Uberwiegen: Serben,

Slowenier, Ungarn, Italiener, Tschechen, Roma, Deutsche u.a.

Zagreb; etwa 800.000 Einwohner; Wirtschafts-, Verkehrs-, Kultur- und
Universitatszentrum Kroatiens.

Split, Rijeka, Osijek

Kroatisch

mehrparteiliche Republik

1 kuna =100 lipa.

5.835,3 km, davon 4.058 km Inseln, Felsen und Erdzungen entfallen.

Dinara (1831 m)

Sava (940 km (ein Teil))

Drau, Donau, Kupa, Zrmanja, Cetina und Mirna

Kroatien liegt im stdlichen Teil Mitteleuropas. Es grenzt an Slowenien im Nordwesten,
Ungarn im Nordosten, Serbien und Bosnien und Herzegowina im Stdosten, Montenegro im
Stden und mit Italien hat es eine westliche Meeresgrenze. In Form eines Bretzels erstreckt es

sich von der 6stlichsten Grenze auf der Donau, tber das flache Slawonien, dann durch den
nordwestlichen Teil, wo es dulSerste Alpenhdnge berihrt, schlielflich senkt es durch Istrien

und Kvarner herunter und weiter die ganze Kiste entlang, durch ganz Dalmatien bis zu seiner

stdlichsten Grenze mit Montenegro.

Typisch kontinentales im Inland und typisch maritimes im Meeresgebiet



KROATIEN ALS WEINGEBIET

Kroatien ist ein Land mit einer entwickelten Weinkultur, die wahrhaftige Weinqualitat erkennt
und sie entspannt geniel3t. Fr zahllose Generationen naherer und entfernterer Geschichte war
der Wein viel mehr als ein Mittel zur Befriedigung existenzieller Bedurfnisse. Weinverkauf und
Geschéft waren nur die Nebenprodukte der Familienzusammentreffen an den Wochenenden
in ihren kleinen Weingarten. Der Wein entstand in kleineren Mengen und ausschlieB8lich fir
den eigenen Bedarf. Den grofiten Teil des Weines genol man im frohlichen Freundeskreis und
davon zeugt der Vers eines nordkroatischen Volksliedes: ,Keinem Winzer aus Zagorje ist es je
gelungen auch nur ein Tropfchen Wein zu verkaufen, denn es haben ihn immer seine Freund
ausgetrunken!” Statistische Angaben mdgen vielleicht nicht so sympathisch wie dieser Vers
klingen, daftr sind sie aber Uberzeugender. Fast die Halfte aller Weingiter Kroatiens ist nicht
fur den Weinverkauf registriert, was bedeutet, dass der Wein aus diesen Weingutern nur zum
eigenen Genuf3 getrunken wird.

Vo der LMW@M# der Kroaten fmf den
Wein zeugt auch die Tatsache, dass fast
die Hd#te/ insgesamt /wy&:taééfw

Weinmengen nie zum Mavkt ﬁ&lmﬁt,
sonderm zu Hause ﬂafwﬁm wird,

Die andere Hélfte, die fir den Verkauf gedacht ist, bleibt auch weiterhin auSerhalb der
Grenzen Kroatiens relativ unbekannt. Der wichtigste Grund dafir liegt darin, dass Kroatien
jahrzehntelang keinen bedeutenderen Export betrieb. Namlich, nach dem Zerfall Jugoslawiens
und Schaffung neuer Grenzen ist der Weinexport und Zutritt zu bisherigen Weinsorten aus
anderen Republiken schwieriger geworden, nun waren es auslandische Weine und mussten
nach Kroatien eingeftihrt werden. Diese Lage nutzte Kroatien, um seine Produktion zu steigern.
Die kroatische Weinindustrie, mittlerweile auch durch den Krieg verstimmelt, konnte keinesfalls
die kroatische Anfrage decken, die mit der Zeit auch gestiegen ist. Erst in den letzten Jahren und
nach langen und umfangreichen Weinguterneuerungen entstanden die ersten Uberflusse an
Wein und der Bedarf nach seinem Export.

WEINGESCHICHTE

Der Weinanbau in Kroatien hat eine mindestens 2.500 Jahre alte Geschichte. Das &lteste
Artefakt, das den Anbau von Rebsorten und Weinherstellung beweist, ist eine Minze aus
der Stadt Vis auf der gleichnamigen Insel in der Adria. Es stammt aus dem 5. Jh. v. Chr. Auf
einer Minzenseite befindet sich die Traube und auf der anderen die Weinamphora. Solche
archéologische und schriftliche Befunde sind im ganzen Kistengebiet zu finden, von Dalmatien
im Stden bis Istrien im Norden Kroatiens. Zum kontinentalen Teil Kroatiens verbreitete sich der
Weinanbau einige Jahrhunderte spdter. Dorthin wurde er teilweise von Ureinwohnern lllyrern,
teilweise von Thrakern und spéter gro3enteils von Romern gebracht. Der bekannteste Verbreiter
der Weinkultur war der rémische Kaiser Marcus Aurelius Probus, der riesige Anbaugebiete von
den Flusstdlern Rheins in Deutschland bis zum Donaugebiet in Kroatien bepflanzen liel3. Seine
Leidenschaft kostete diesen hartndckigen Kaiser, den Weinliebhaber, sein Leben. Er zwang,
namlich, seine Legionare zur Arbeit an der Erneuerung und Instandhaltung dieser unzéhligen
Weinguter, was sie ihm so vertbelten, dass sie ihn letztendlich hingerichtet hatten.

Im kroatischen Kiistenland wurde der Wein
selt dem 6. Jh. v: Chy: hergestellt, im
kontinentalen Kroatien seit dem 2. Jh. n. Chw.

Der Weinanbau wurde in spéteren Jahrhunderten nur in denjenigen Teilen Kroatiens
unterbrochen, die vom Ottomanischen Reich im 16. Jh. besetzt wurden, erlebte aber nach
dessen Herrschaftverfall eine Wiedererweckung. Das heutige in Kroatien bestehende Sortiment
wurde, wie auch im groBten Teil Europas, von Phylloxera vom Ende des 19. Jahrhunderts
beeinflusst, durch die, besonders im kontinentalen Teil Kroatiens, ein grof3er Teil autochthoner
Sorten ausstarben. Statt alter Sorten erschienen Uberwiegend &sterreichische und deutsche
Sorten, bzw. Sorten der neuen Landesherren — der Habsburger. Franzdsische Sorten wurden
etwas spater eingefihrt, zuerst zum Beginn des 20. Jahrhunderts, und dann weiter in der zweiten
Halfte des 20. Jahrhunderts. Istrien und Dalmatien wurden auch von Phylloxera betroffen, aber
autochthone Sorten haben sich wegen spezifischen Bodens und Klimas erhalten und blieben
bis heute dominant.

IZVOZ viNg s KORCULE
VELA LuKa 1901 god,
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REGISTRIERTE
HERSTELLER

GESAMTE BESTOCKTE
REBFLACHEN

WEINGUTER VON
KONTROLLIERTER HERKUNFT

WEINE VON
KONTROLLIERTER HERKUNFT

GESAMTE
KONTROLLIERTE HERSTELLUNG

ANTEIL DER REGIONEN NACH
ERTRAGSFLACHEN IN HA

ANTEIL DER REGIONEN NACH
DER ZAHL DER WEINGUTER

GESAMTE ANZAHL
VON ANGEBAUTEN SORTEN

GESAMTE ANZAHL
VON AUTOCHTHONEN SORTEN

HAUPTSORTEN

WEINGEBIET KROATIENS IN ZAHLEN

17000

33.000 ha

800

2.500
61.000.000 Liter

Inland 49%
Kiistenland 51%

Inland 32%
Kiistenland 68%

200
60

Riesling (kroat. Aussprache: gra-sche-wi-na)
Malvasia (mal-wa-si-a)
Plavac mali (kroat. Aussprache: pla-watz ma-li (dunkelroter Wein))

3 Hauptsorten decken 47%
der gesamiten Fliche ab
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KROATISCHES Die Liste dev autochthonen Sorten zieht
KUSTENLAND :éc/pdéajmmkma/téfdw Kiiste mflaﬂﬁ

(kroat. Primorska Hrvatska)




PULA

[STRIEN
DALMATINISCHES
HRVATSKO HINTERLAND
PRIMORJE

DALMATIEN

®
DUBROVNIK

MITTEL- UND
SUDDALMATIEN

Primorska Hrvatska ist in 3 groBere Regionen, 5 Unterregionen
und 31 Weinberge eingeteilt:

« Istrien (kroat. Istra)

« Hrvatsko Primorje (kroat. Aussprache: hr-wat-sko pri-mor-ie)
« Dalmatien (kroat. Aussprache: dal-ma-tzia)

- Norddalmatien

- Mittel- und Stiddalmatien

- Dalmatinska Zagora (Hinterland)

Dalmatien ist viel warmer als Istrien, Primorje und Dalmatinska Zagora, sowohl wegen ihrer
geringen Entfernung vom Meer als auch wegen der hohen Felsenhange im istrischen Hinterland,
doch auch der hochste kroatische Berg Dinara, weit im dalmatinischen Hinterland, hat einen
groBBen Einfluss auf das hier herrschende Klima. Deshalb unterscheidet sich das Sortiment in
diesen Gebieten stark voneinander. Im Unterschied zum Inland Gberwiegen hier autochthone
Sorten. Internationale Sorten werden erst in letzten etwa 15 Jahren eingefihrt. In warmeren
Teilen Dalmatiens gibt es Weine mit hdherem Alkoholanteil, die weniger sduerlich sind, wahrend
in kalteren Teilen Istriens, in Kvarner und dalmatinischem Hinterland die Weine ein stérkeres
Aroma und einen erfrischenden Charakter besitzen.

Dalmatien:
wmeditervanes Klima

Istrien und Primorje:
M()f&/wmiq aus meditervanem

und kontinentalem Klima




DALMATIEN

(kroat. Dalmacija)

Dalmatien wird in drei Unterregionen eingeteilt: Norddalmatien, Mittel-, Siddalmatien und
Dalmatinska Zagora.In Norddalmatien, abztiglich derWeinberge in Primosten, sind die Weinguiter
von der Kuste entfernt, weshalb die Weinsorten hier frischer und lebendiger als in Stiddalmatien
sind, aber ohne Eigenschaften des kontinentalen Klimas, die in Dalmatinska Zagora zu finden
sind. Std- und Mitteldalmatien sind typische mediterrane Region mit fast allen autochthonen
Sorten. Wegen der Anpassung ans Klima und den Boden im Laufe der Jahrhunderte findet man
die besten Ertrdge auf den sonnigen zum Meer gewandten Hangen. Dalmatinska zagora richtete
sich durch die Geschichte aufs Inland, der Handel wurde am begrenzten Gebiet getrieben oder
weitestens auf das heutige Bosnien und Herzegowina orientiert. Die dalmatinische Kiste hatte
andererseits ihre Weine nach ganz Europa exportiert. Deswegen sind auch diese drei Regionen,
was ihre Herkunft und das Angebot betrifft, unterschiedlich. In Norddalmatien haben sich
dunkelrote Weinsorten aus dem Tal um Rhona zurechtgefunden — Syrah und Grenache, die
hier ahnliche Voraussetzungen wie in ihrer eigentlichen Heimat finden. Gleich anwesend ist
die autochthone Sorte - Plavina. Von den WeilSweinsorten findet man hier auch autochthone
Sorten Debit und Marastina. Im Hinterland Dalmatiens, besonders in Imotsko polje Uberwiegt
die Rebe fur die Weilweinsorte Kujundzusa, deren milde und leichte Weinsorten bis zu 90%
Anteil an gesamter Herstellung haben. Im Kustenteil gedeihen die Rotweinsorten wie Plavac
Mali, Babi¢ und seit kurzem Zinfandel (kroat. Crljenak). Einige Wei3weinsorten haben auch ihr
Zuhause auf Korcula gefunden, der Insel von der einige der besten Weine Kroatiens stammen.
Unter ihnen nimmt Posip einen besonderen Platz ein.




SUDDALMATIEN

TYPISCHE VERTRETER DER ROTWEINSORTEN

« Plavac mali (kroat. Aussprache: pla-watz ma-1i)

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

« Posip (kroat. Aussprache: po-schip)

« Grk (kroat. Aussprache: gr-k)

» Malvasija dubrovacka (kroat. Aussprache: mal-wa-sia du-bro-watz-ka)
« Marastina ili Rukatac (kroat. Aussprache: ma-ra-schti-na or ru-ka-tatz)
DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

« vinogorje Peljesac (kroat. Aussprache: pe-le-schatz)

« vinogorje Korcula (kroat. Aussprache: kor-tschu-la)

« vinogorje Konavle (kroat. Aussprache: ko-naw-le)

Weinanbau und Weinhandel sind in dieses Gebiet, wie auch in die anderen Teile Dalmatiens,
zusammen mit griechischen Kolonisten angekommen. Die Zentren der weiteren Verbreitung
innerhalb der Region waren ihre Kolonien: heutiges Cavtat (Epidaurus) und Korcula (Korkyra).
Auf der Insel Kor¢ula und Peljedac hat sich die Tradition ohne gréere Probleme seit dieser
Zeit bis heute erhalten, wéahrend die Situation im Kistenteil wegen haufiger Erdbeben durch
die Geschichte und Einflisse des Ottomanischen Reiches viel schwieriger war. Die Erhaltung
des Weinanbaus durch diese harten Zeiten hat man vor allem der Dubrovniker Republik zu
verdanken. Der Weinanbau wurde dort hoch geschatzt, wovon auch viele Dokumente und
Statuten der Stadt zeugen, in denen Weinherstellung und -handel geregelt wurden. Solche
historische Umstdnde haben der Entwicklung und Erhaltung von autochthonen Sorten
beigetragen, die auch heute in diesen Gebieten zu finden sind.

In der ganzen Region herrscht das gewdhnliche mediterrane Klima, jedoch ist es viel feuchter
und etwas kuhler als dasjenige auf den Inseln Mitteldalmatiens. Diese Unterschiede haben zur
Folge, dass auch die Weinsorten aus diesem Gebiet von denen im Mitteldalmatien verschieden
sind, sogar wenn es sich um dieselbe Weinsorte handelt, wie z.B. Plavac Mali oder Marastina.




Plavac Mali und Marastina, die in diesem Teil auch hdufig Rukatac genannt wird, sind die
meist vertretenen Weinsorten. Plavac Mali hat zwei verschiedene Gesichter. Das eine aus besten
Gebieten namens Dingac¢ und Postup und das zweite aus Peljesac oder dhnlichen Gebieten
im inneren Teil der Halbinsel Peljesac. Plavac Mali vom steifen Berg Dinga¢ kann den besten
Weinen aus der ganzen Welt mit seiner Kraft, Vollreife und Besténdigkeit Konkurrenz machen,
wahrend sich der Wein aus dem inneren Teil der Halbinsel PeljeSac wunderbar verwandelt, als
ob das nicht derselbe Wein sei, in den leichten und frischen Wein fruchtigen Geschmacks. Der
wichtigste Grund fur diesen Unterschied ist das Mikroklima, das im inneren Teil des PeljeSac
herrscht. Wegen der grolen Meereshéhe hat Peljesac ein, besonders im Frihling und Herbst,
fast kontinentales Klima, das sich durch kalte Nachte und Fruhlingsfrost auszeichnet, wobei
die gesamte Ausgesetztheit der Sonne wesentlich kleiner ist. AuRerdem braucht Plavac Mali,
um hohe Qualitdt zu erreichen, ausschliel3lich kargen Boden, wobei die Weinanbaugebiete
im inneren Teil der Halbinsel tief und fruchtbar sind. Peljesac stellt deshalb eine Seltsamkeit
im Vergleich zu anderen Weinanbaugebieten Kroatiens dar, weil die Weinsorte auf dem
Flaschenetikett fast ausnahmslos nur dann steht, wenn der Wein aus sekunddren Gebieten
kommt, wéahrend bei den besten Weinen auf dem Etikett nicht die Weinsorte, sondern nur der
geographische Standort wie Dinga¢, Postup oder Zuljana mit Stolz hervorgehoben wird. Es
kommt haufig vor, dass derselbe Winzer unter dem Flaschenetikett ,Dingac” ausgezeichneten
Wein verkauft, wahrend er unter dem Etikett,Plavac” oder,Plavac Mali" einen minderwertigeren
Wein anbietet. Doch trotz aller Schwierigkeiten mit Plavac aus dem inneren Teil, bleibt PeljeSac
das fuhrende Gebiet Kroatiens schlechthin, was die Herstellung ausgezeichneter Rotweinsorten
von Spitzenqualitdt betrifft. Aus diesem Grund tragt Plavac Mali souveran den Titel des besten
Weins Stiddalmatiens.

Die Situation mit Marastina ist jedenfalls viel einfacher. Marastina ist keine anspruchsvolle Sorte
und passt sich verschiedenen Voraussetzungen gleich gut an. Deswegen ist sie die ganze adriatische
Kiste entlang zu finden, sogar bis zur Insel Cres. Sie ist in dieser Region Uberall anwesend, von der
Insel Lastovo und Korcula bis zu Weingltern um Konavle. Sie zeichnet sich durch einen hohen
Traubenzuckergehalt aus, wird aber auf dem Markt als ein Wein gemaRigten Alkoholgehalts, mit
einer angenehmen und lebendigen Séaure, verkauft.

Folgende drei Weillweinsorten Dalmatiens haben ihrer Qualitdt dank des meisten
Exportpotentials. Diese sind: Posip, Grk und Malvasia aus Dubrovnik. Posip ist eine
vielversprechende Sorte, deren Qualitdt auf dem Markt erkannt wurde und die in den letzten
Jahren standiges Produktionswachstum verzeichnet. Sie stammt von der Insel Korcula, wo
sie auch am meisten gepflegt wird. Sie ist eine Hybridsorte, entstanden aus zwei ebenso

autochthonen Sorten von Spitzenqualitdt, namlich aus Bratkovina und Zalatarica. Posip
hat einen hohen Traubenzuckergehalt, sogar 25g per Liter, hohen Extraktgehalt und behalt
gleichzeitig eine ausgeglichene Sdure. Wenn man sich richtig um diese Rebsorte kiimmert
und sie vinifizieren ldsst, bekommt mein ein bezauberndes Ergebnis — vollreifen und kraftigen
Wein mit einem ausgezeichneten Aroma, dessen erfrischender Charakter auch weiterhin
erhalten bleibt. Das ist neben Chardonnay und Malvasia aus Istrien die einzige WeilSweinsorte,
die sich in Barriquefésser bestens zurechtfindet, die ihr Aroma nicht Gberdecken, sondern es
harmonisch erganzen.

Die gemeinsame Eigenschaft der Sorten Grk und Malvasia liegt darin, dass sie an ein sehr enges
Anbaugebiet gebunden sind und aufSerhalb dieses Gebiets kaum gefunden werden kénnen, das
ihre Qualitat, natdrlich, in keiner Weise in Frage stellt. Grk ist eine Sorte, die sich an den spezifischen
Sandboden um die Ortschaft Lumbarda auf der Insel Korcula ausgezeichnet angepasst hat,
wahrend Malvasia ihrem Aussehen und ihrem Aroma nach sehr der meditarranen Rebfamilie
Malvasia dhnelt, sich jedoch dank ihrer abgesonderten Lage zu einer besonderen autochthonen
Sorte entwickelt hat. Malvasia ist am besten, wenn sie ein wenig getrocknet wird und als StSwein

wie Prosek angeboten wird, wahrend Grk ihr Bestes in ihrer gewohnlichen trockenen Ausgabe
gibt, die mit ihrem kréaftigem Aroma, ihrem vollen Kérper und dem leicht bitteren Geschmack das
mediterrane Temperament treu widerspiegelt.




MITTELDALMATIEN

TYPISCHE VERTRETER DER ROTWEINSORTEN

« Plavac mali (kroat. Aussprache: pla-watz ma-1i)

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

« Vugava (kroat. Aussprache: wu-ga-wa)

DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

» Weinberg Hvar (kroat. Aussprache: hwar)
~— « Weinberg Vis
= » Weinberg Brac (kroat. Aussprache: bratsch)

Weinanbau und Weinhandel wurden ausgerechnet in dieser Region geboren. Mag es auch
sein, dass die erste Weinrebe irgendwo anders angepflanzt wurde, was wir wahrscheinlich nie
mit Sicherheit wissen werden, so gelten die altgriechischen Kolonien auf den Inseln Vis und
Hvar wegen der noch aus der Antike stammenden Berihmtheit ihrer bekannten Weinsorten
trotzdem als die Wiege des kroatischen Weinanbaus. Von der Wichtigkeit des Weinhandels fur
die Bewohner dieser Inseln zeugen am besten die Abbildungen von Trauben und Weinbechern
auf Minzen aus jener Zeit, sowie viele archédologische Befunde griechischer Becher und
Weingefdl3e. Der Weinanbau verbreitete sich rasch durch ganz Dalmatien und blieb bis heute
eine der wichtigsten landwirtschaftlichen Anbaukulturen. Die Romer widmeten dem Weinanbau
eine sogar noch groBere Aufmerksamkeit als ihre Vorvater und verbreiteten ihn in ganzem
Reich. Kroaten verzichteten nach ihrer Ankunft auf diese Gebiete leicht auf ihr Honigwasser und
Ubernahmen die Weintradition, die sie bis heute bewahren.

Klimatische und pedologische Bedingungen sind in der ganzen Region ziemlich gleichma@ig.
Hier herrscht das gewdhnliche mediterrane Klima, mit wenigen Niederschldgen und besonders
heilen und trockenen Sommermonaten, wobei der Boden durch verschiede Typen wie Terra
rossa und braune Bdden aus Primorje, meistens auf Kalkfelsen, vertreten wird. Doch wichtiger als
diese allgemeinen Bedingungen der Region sind spezifische Bedingungen, die die besten Lagen
wie Ivan Dolac und Sveta Nedjelja auf der Insel Hvar besitzen. Ihnen ist es gemeinsam, dass sie
sich auf Steifhdngen in ndchster Meeresndhe befinden, wo sie der Sonne ausgesetzt sind, aber
auch dem stabilisierenden Einfluss des Meeres, das keine sprunghaften Temperaturspringe
zuldsst. AuBerdem ist durch die Offenheit zum Meer die regelméafige Luftstromung gesichert,
die fir die Gesundheit der Trauben unentbehrlich ist. Alle ausgezeichneten Lagen in Dalmatien




haben denselben Bodentyp gemeinsam. In der Regel handelt es sich dabei um eine sehr diinne
Schicht der fruchtbaren Erde auf Kalkfelsen, die es gentgend gibt, um den Rebsorten das
Uberleben zu sichern, aber doch nicht genug, um auf die vollkommen natirliche Zuchtweise
ohne menschliche Eingriffe aulSer der guten Qualitat, auch groRere Weinbeeren und hohere
Gesamtertrage zu bringen.

Die autochthone Sorte Plavac Mali ist der wichtigste Vertreter dieser Region. Die besten
Exemplare kommen traditionell von der Insel Hvar. Das Bild hatte sich aber in letzten Jahren
verandert einigermaflen verdndert, da mittlerweile auf den Inseln Brac und Vis auch ein sehr guter
Plavac hergestellt wird. Die Weine ,Plavac” haben manchmal einen zu niedrigen Sauregehalt,
daflr aber ist der Extrakt umso besser, der Traubenzucker wird besser angesammelt und die
Weine erhalten so schnell einen Alkoholgehalt von 15%.

Ihr Aroma ist attraktiv und einpragsam, den einmal gekosteten Wein erkennt man mit
Leichtigkeit immer wieder. Die Weine ,Plavac” besitzen oft, besonders bei der spateren
Verkostung, eine gewisse SURigkeit. Diese ist jedoch keine Folge von Zuckerresten, sondern
kommt vom Verhéltnis zwischen dem hohen Alkoholgehalt, der auch wie bei Branntweinen
den Anschein von SuBigkeit schafft, dann auch Tannin, das die Weine ,Plavac” von Anfang an
naturgemal3 besitzen und zuletzt gegebenenfalls den kleinen Mengen von Zuckerriickstanden.
Genauso wie Babi¢ kann auch diese Sorte auf fruchtbaren Karstgebieten grélere Ertrédge
bringen, weshalb fur beste Weinsorten der Standort des Weingutes entscheidend ist.

Vugava ist eine weitere wichtige Sorte dieser Region. Es handelt sich um eine durch die
Geschichte sehr bertihmte Weillweinsorte, die heute leider nur auf der Insel Vis angebaut wird,
und auch dort in ungeniigenden Mengen. Einst waren die Weine dieser Weinsorte wegen
des hohen Zucker- und Alkoholgehalts sehr beliebt und begehrt. Da der hohe Alkoholgehalt
eigentlich ein nattrlicher Konservierungsstoff ist, konnten diese Weine tber gré3ere Strecken
transportiert werden und auch ldngere Zeit als die schwacheren Weine gelagert werden.
Solchen Eigenschaften wird heutzutage keine so grof3e Bedeutung gegeben, im Gegenteil,
heute verlangt man vom Weine Frische und Trinkbarkeit. Allerdings besitzt Vugava neben ihrem
starken Charakter auch andere unbestreitbare Qualitdten, z.B. das raffinierte Aroma, dichte und
ergiebige Extraktstoffe. In den folgenden Jahren erwartet sie deshalb ihre einstige Position.

Abgesehen von denangefiihrten typischenVertretern dieser Region, kdnnte auch die Mehrheit
anderer autochthonen Sorten dieses Gebiet so genannt werden, weil sie meistens innerhalb
eines sehrengen Areals verbreitet sind, an das sie sich jahrhundertelang gewohnt haben, um die

Spitzenqualitat zu erzielen, doch diese haben wegen der Markttrends keine so versprechende
Zukunft. Ein gutes Beispiel daftr ist die Sorte Dobric¢i¢ von der Insel Solta, die leider nur auf dieser
Insel angebaut und verkauft wird, und zwar nattrlich nur als lokaler Tischwein, wéhrend er auf
dem Markt ausschliellich mit beriihmterem Plavac Mali oder Plavina kupiert wird, dessen Farbe
er dank seinem grofen Anthoziangehaltes verbessert. Das gleiche Schicksal teilt auch der Wein
Crljenak aus Kasteli, nachweisbar von der gleichen Sorte wie der heute beriihmte Zinfandel, der
nurdank diesem seinen ruhmvollenVerwandten im letzten Augenblick vom Aussterben gerettet
wurde. Auf der Insel Hvar gibt es drei Sorten: Weilweinsorten Bogdanusa und Pr¢, sowie die
Rotweinsorte Drnekusa, auf deren beste Weine immer noch gewartet wird und deren Weinguter
mittlerweile zu Nutzen des Plavac” verkleinert wurden. Das Gebiet um Split und Omis hat die
Weinsorte Zlatarica, eine schon ein wenig vernachldssigte Sorte ausgezeichneter Eigenschaften.

Sie zeichnet sich durch regelmaBige Auslesen, schone Aromen, hohen Zuckergehalt und einen

guten Sauregehalt aus. Leider dient sie anderen Weinen nur als ein Wirzmittel, obwohl ihr
Potenzial dem des Weins Posip ebenbrtig ist.




NORDDALMATIEN

TYPISCHE VERTRETER DER ROTWEINSORTEN

« Babi¢ (kroat. Aussprache: ba-bitsch)

» Syrah

» Grenache

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

« Debit (kroat. Aussprache: de-bit)

« Marastina (kroat. Aussprache: ma-ra-schti-na)

DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

« Weinberg Primosten (kroat. Aussprache: pri-mosch-ten)

» Weinberg Pirovac Skradin (kroat. Aussprache: pi-ro-watz s-kra-din)
« Weinberg Promina (kroat. Aussprache: pro-mi-na)

« Weinberg Benkovac Stankovci (kroat. Aussprache: ben-ko-watz stan-kow-tzi)

Obwohl das noérdliche Dalmatien ein grofes geographisches Gebiet mit verschiedenen
Klimabedingungen darstellt, Gberwiegen in der ganzen Region die gleichen Sorten. Bei
den Weifweinen sind das Marastina und Debit, und bei den Rotweinen vor allem Plavina,
dann Babi¢, Lasina, Merlot, Syrah und Grenache. Die Besonderheit dieser Region ist, dass alle
Weinsorten, sowohl Rot- als auch Weiweine, reich an Séuren sind, was man die Eigenschaften
dieser Landschaft kennend, némlich ausstrahlende Warme und starken Winde, eigentlich nicht
erwarten wirde. Anstatt der vollen, tanninreichen Rotweine Uberwiegt hier frischer, zarter und
sehr siffiger Stil, der typisch fur Plavine ist. Mit Weifweinen ist es dhnlich, spritzige Sdure von
Marastina und ihre milde Aromen sind meistens ein gutes Beispiel fir einen typischen Wein
dieser Region. Doch gibt es auch andere Weinsorten, die sich von angefiihrten Beispielen
unterscheiden, die natirlich in kleineren Mengen vorkommen, daflr aber von groBerer
Bedeutung sind. Das bezieht sich vor allem auf besondere Lagen, wie auf die der WeingUter um
die Stadt Primosten, wo Babi¢ angebaut wird, sowie die Weingtter von Debit in der Region von
Promina und Oklaj.

Babic ist eine autochthone Rebsorte, die ihren Ursprung gerade auf das Norddalmatien
zurlickfihrt. Etymologische Wegweiser weisen auf die Insel Pag oder auf das Gebiet um die
Stadt Sibenik als ihre Quelle hin. Diese Sorte hat, genauso wie einige groRe Sorten wie Plavac
mali, die Eigenschaft, dass sie in fruchtbaren Feldern der Kiiste oder des Hinterlandes dinne
Weine von einer durchschnittlicher Qualitat hervorbringt, aber in kargen und unfreundlichen

Bedingungen des Karstgebiets, bei einer guten Aussetzung der Sonne und kleinen Ertrdgen,
fantastische Ergebnisse bringt. Sie enthdlt ein hohes Niveau der Sduren, die den Eindruck eines
starken Alkohols mildert, und das, im Einklang mit den ausgiebigen Tanninwerten und dem
reichen Extrakt diese Weinsorte so wohlschmeckend macht. Sie reift in Eichenfdssern besonders
gut heran, die sich auf ihr Aroma bereichernd auswirken und ihre Tannine zéhmen. In den letzten
Jahren vergroRerte sich die Marktprasenz der besten Weine der Sorte Babi¢ ums Wesentliche.
Diese Weine verdienten sich dadurch die Stellung einer 6no Ikone Norddalmatiens.

Eine weitere Rebsorte aus diesem Gebiet mit einer vielversprechenden Zukunft auf der
nationalen Weinszene ist Debit. Ihr volles Potenzial ist noch nicht entdeckt worden, es wird
jedoch durch einige gute Weine véllig unterschiedlicher Stile und hoher Qualitat angekindigt.
Wegen ihrer festen Schale, relative hohem Sauregehalt und der Féhigkeit, wertvollen Zucker in
sich zu sammeln, eignet sie sich gut zum Trocknen und Herstellung sifer Weine wie Prosek.
Dank der reichlich vorhandenen Extrakten gibt sie desweiteren Weine vollen Geschmacks, die
sich zum Heranreifen in Holz und auf Hefe eignen. Zu guter letzt hat sie auch eine einfache,
dritte, Eigenschaft. Sie kann wie gewohnt geerntet werden und ergibt so einen augewogenen
und erfrischenden Wein mit anziehend betonten Zitrus- und Mineralgeschmack.

Die internationalen Sorten haben sich im nordlichsten Teilen der Region heimisch gemacht.
In der Umgebung von Zadar, Benkovac und Stankovci ist Merlot die Sorte mit der langsten

Tradition. In der letzten Zeit wurde auch Cabernet Sauvignon angebaut, wahrend Syrah,
Grenache und Cinsault schon vor drei Jahrzehnten in diese Gebiete angelangt sind. Diese
Weinberge weisen die gleichen Eigenschaften wie die Gebiete um die stdliche Rohne auf, aus
denen auch die angegebenen Sorten stammen. Daher ist es kein Wunder, dass die Weine dieser
Reben eine hervorragende Qualitat aufweisen.




DALMATINISCHES HINTERLAND

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN
» Kujundzusa (kroat. Aussprache: ku-iun-dzu-scha)
TYPISCHE VERTRETER DER ROTWEINSORTEN

« Trnjak (kroat. Aussprache: tr-n-iak)

» Merlot

DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

» Weinberg Imotski (kroat. Aussprache: i-mot-ski)

» Weinberg Vrgorac (kroat. Aussprache: wr-go-ratz)

Als Folge der schweren Umstdnde im Laufe der Geschichte, sowie ihrer abgesonderten
Lage, bewahrten auf den engen lokalen Areale im Dalmatinischen Hinterland (Zagora) viele
autochthone Sorten, wie Kujundzusa und Trnjak in Imotski, ihre einmalige Identitdt und eine
reiche Anzahl.

Heutzutage werden zusammen mit diesen Sorten auch immer mehr fremde populdre Sorten
angebaut, wie Cabernet Sauvignona, Merlot und Pinot sivi. Die Bedingungen fir Weinbau
gleichen im pedologischen Sinne denen in den anderen Teilen Dalmatiens und Kustenlandes.
Der Boden besteht hauptsachlich aus Kalkfelsen, auf denen sich meistens verschiedene Typen
roter Erde (terra rossa) befinden, aber auch aus anderen Bodenarten. Mit dem Klima ist es
ganz anders. Das Klima ist sehr spezifisch, im Sommer ist es trocken, mediterran, durch den
Tag ist es hei3 und oft warmer als an der Kuste, wahrend im Laufe der anderen Jahreszeiten,
im Herbst, Winter und Frihling, ein mehr kontinentales Klima mit Herbstglatteis und
Frihlingsfrosten herrscht. Deswegen unterscheiden sich die Weine im Wesentlichen von den
Insel- und Kistenweine, wo das Meer einen stabilisierenden Einfluss hat. Auer den zwei schon
angegebenen sind die wichtigsten Sorten Medna, Zlatarica und Zilavka bei den WeiBweinen,
und Vranac, Okatac, Rudezusa und Blatina bei den Rotweinen.

Dank ihrer Qualitdt heben sich von dem Rest sich besonders Sorten hervor, Kujundzusa und
Trnjak. Die Moglichleiten, die KujundZusa bietet, sind noch nichtim vollen Umfang erfasst worden,
ihre Polyvalenz und hohe Qualitat wird jedoch durch einige gute Weine véllig unterschiedlicher
Stile angekindigt. Kujundzusa ist immer zart, was ihren Alkoholgehalt betrifft, aber gleichzeitig
auch durch milde Sauren gekennzeichnet. Sie gibt daher einen leichten und stffigen Wein.
Die Aromen sind in Ubereinstimmung mit dem Weinkérper sehr dezent und hiibsch. Leichte

fruchtige Zitrusnoten werden oft von einem mafigen Mineralgeschmackt untersttzt. Trnjak

zeichnet sich dagegen durch sehr angenehme zarte Beerfriichtearomen aus, beispielweise

Himbeeren und Brombeeren, hat einen ausgewogenen und siffigem Geschmack, auch einen
fruchtigen Charakter, ohne herbe Tannine und hohen Alkoholgehalt. Das ist ein Rotwein, fir den
Frische und Suffigkeit typisch sind. Er vertragt sich gut mit den barrique Fassern, in denen sich
seine Aromen noch vielschichtiger entfalten.

Andere Weinsorten finden sich hier in etwas kleinerer Anzahl. Bei den Weifweinen geben
Pinot sivi und Chardonnay die besten Resultate, wédhrend sich hier von den Rotweinen die
Bordeauxweinsorten am besten zurechtfinden.




KROATISCHE KUSTE

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

« Zlahtina (kroat. Aussprache: zla-h-ti-na)
 Gegi¢ (kroat. Aussprache: ge-gitsch)

DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

« Weinberg Krk (kroat. Aussprache: kr-k)
« Weinberg Pag (kroat. Aussprache: pa-g)

Dies ist eine wichtige Weinregion ausgesprochen langer und reicher Geschichte, deren wahre
Bedeutung sich erst in der kommenden Zeit zeigen wird. Heute ist ihr Einfluss und Umfang nur
ein Teil davon, was er einmal war. Darliber zeugen am besten die jetzt verlassenen aber einmal
beriihmten Terrassen um den Ort Bakar und die leeren Weingarten um die Stadt Novi Vinodolski.

Die Kultur des Weinanbaus fuhrt noch auf die vorrdmische Zeit zurick. Es wird behauptet,
dass gerade die illyrischen Stamme, die auf diesem Gebiet angesiedelt waren, den Holzfass
erfunden haben. Die Inseln Krk, Cres, Rab, Susak, Pag, sowie die enge Kistenzone unter Velebit
und Uc¢ka wimmelten von Weingédrten, was am meisten den Firsten Frankopan und der Kirche
zu verdanken ist. Die lange und reiche Tradition des Weinanbaus wurde plétzlich durch den
zerstorerischen Reblaus unterbrochen, von dem sich nur die wenigsten Weingérten erholt
haben. Einige autochthone Sorten sind véllig verschwunden, wihrend die anderen wie Zlahtina,
Trojs¢ina oder Gegi¢ nur auf kleinen Bereichen auf den Inseln Uberlebt haben.

Von einer gewissen Rickkehr der autochthonen Sorten des Kustenlandes auf die Weinszene
Kroatiens kann man in den letzten flnfzehn Jahren sprechen. Dieser Trend halt, zum Glick, bis
heute an. Als die erste, kehrte im groRen Stil die Weinsorte Zlahtina zurick, die in den letzten
zehn Jahren eine unvermeidliche Weinsorte im Angebot der meisten Restaurants und Geschéfte
ist. Ihr erfrischender Charakter, wunderbarer und luftiger Duft, mit zarten Blumen- und reifen
Fruchtaromen, sowie ein leichter, glatter und seidiger Geschmack eroberte die Herzen der
Weinliebhaber im ganzen Land. Deshalb tragt sie mit vollem Recht den Titel der einmaligen éno
Ikone des Kustenlandes.

Eine weitere 6no lkone, Gegi¢, hat ihre Ruckkehr auf die nationale Szene erst begonnen.
Diese intrigante Weinsorte kommt von der Insel Pag. Dem Geschmack und dem soliden
Korper nach dhnelt sie gewissermaen der Sorte Malvazija, ihr Duft jedoch ist vollkommen
einzigartig. Sie besitzt eine Vielfalt von Aromen, von den feinen mineralischen Ténen, tber

die intensiv fruchtigen bis zu komplex wirzigen. Es gibt unter den bekannten und populédren

Sorten keine ihrergleichen, so kdnnte es in den nachsten Jahren interessant sein, die
Reaktion des Marktes auf ihre Einmaligkeit zu verfolgen. Die beste Qualitat und die hochste
Ausgeglichenheit im Stil erwartet man allerdings erst nach einem vergroferten Anbau und
nach Auswahl der besten Klone.



ISTRIEN

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

» Malvazija (kroat. Aussprache: mal-wa-sia)

« Muskat (kroat. Aussprache: musch-kat)

TYPISCHE VERTRETER DER ROTWEINSORTEN

« Teran (kroat. Aussprache: te-ran)

» Merlot

« Cabernet sauvignon

DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

» Weinberg Zapadna Istra; Buje, Umag, Porec
« Weinberg Centralna Istra; Pazin, Motovun

Die Geschichte der Weinrebe in Istrien kann von ihrer Zivilisationsgeschichte Gberhaupt nicht
getrennt betrachtet werden. Einen Uberzeugenden Beweis dafir liefert der Name der Bucht
Kalavojna bei Pula, den ihr noch die griechischen Kolonisten gegeben haben, und der Gbersetzt
die Bucht des guten Weines bedeutet.

Das angenehme Klima, warme Sommer und der stabilisierend wirkende Einfluss des Meeresim
Kistengebiet um Umag und Buja, sowie der hohe Meeresspiegel der Weingdrten in Mittelistrien,

dessen GroBteil sich auf den Bergabhingen von Cicarija befindet, Gbten einen glinstigen Einflu3
auf die Entwicklung und Pflege der tausendjahrigen Tradition des Weinanbaues aus.

Dank dieser kontinuierlichen Tradition ist Istrien heute eine der groten Weinregionen in
Kroatien, dessen gesamte Oberflache mehr als 6.000 Hektar betragt.




Eine Besonderheit dieser Region sind zwei vollkommen dominierende Sorten, Malvazija und
Teran, die eigentlich wesentlich unterschiedliche Klimabedurfnisse haben. Das Kistengebiet
von westlichem Istrien ist durch ein mildes, mediterranes Klima gekennzeichnet, sowie durch
die Lagen, die vorwiegend zum Meer geneigt sind, und aus dessen Richtung die Winde und
Luftstrome kommen, die fiir die Gesundheit der Weingdrten unentbehrlich sind. Mittelistrien,
ohne direkten Zugang zum Meer, ist mehr kontinentalen Charakters. Es ist nicht untblich, dass
in den Talern der Nebel herrscht und die Temperaturen, vor allem nachts, um einige Grade
niedriger als auf der Kiste sind. Bei den gewdhnlich hoch angelegten Weinbergen wird dieser
offensichtliche Unterschied aufgehoben. Trotzdem hat der Temperaturunterschied sehr grof3e
Auswirkungen darauf, wie der Wein im Endeffekt aussieht und schmeckt. Die Kustenweine sind
reifer, mit dominierenden Fruchtaromen, wéahrend die Weine im Inneren des Landes lebendiger
und reicher an Mineralien und Blumennoten sind.

Eine grofe Rolle spielt auch die Bodenart. Rote Erde (terra rossa) Uberwiegt in Kistengebieten,
wahrend im Inneren des Landes “weif3e Erde” dominiert. Die Weinhersteller halten, naturlich,
den Boden fir tUberlegen, auf dem sich ihr Anbau befindet. Diese beiden Bodenarten sind sehr
fruchtbar und eignen sich deshalb nicht besonders gut zur Zucht der Spitzenweine. Der Grund,
weswegen die Weine doch noch eine Spitzenqualitét besitzen, liegt unter der Erdoberflédche —
es handelt sich, ndmlich, um eine kalkartige Schicht, die in ganz Istrien zu finden ist. Um gute
Ertrdge zu sichern, soll diejenige Lage ausgewdhlt werden, auf der diese kalkartige Schicht
nicht zu tief unter der Oberflache liegt. Der Boden selbst muss pords genug sein. Sind diese
Bedingungen erfillt, kdnnen die Weine beider Regionen ausgezeichnet werden, mit kleineren,
aber, natlrlich, vorhandenen Unterschieden im Charakter ihrer Aromen.

Die wichtigste 6no lkone Istriens ist Malvazija. Es handelt sich um die Sorte, die in den letzten
zehn Jahren die lokalen Rahmen durchbrochen und einen Einfluf3 auf die Weinszene Kroatiens
ausgelibt hat aber auch zu einem Exporthit geworden ist. Dank ihrem reichen und Uppigen
Ertrag diente sie jahrzehntelang als ein einfacher Tafelwein. Durch eine neue Generation
moderner Weinhersteller Mitte der 90-er Jahre wurden ihre Ertrdge wesentlich gemindert
und so zeigte sie sich von einer anderen neuen Seite. Heute zeichnet sich diese Weinsorte
durch eine erstaunliche Vielfalt der primaren Aromen, die sich im Rahmen von mineralischen
Noten Uber die Blumenwohlgertiche bis zu reifen kontinentalen und mediterranen Friichten
bewegen, aus. Auch der Geschmack ist vielversprechend. Er ist oft extraktreich, hat mal einen
milderen und erfrischenden Charakter und mal ist er kréftiger, voller und reifer. Beide Varianten
sind jedoch gleich gut.

Als die ndchste 6no lkone Istriens sollte Teran erwahnt werden. Er ist wie Malvazija eine sehr
Uppige Sorte, mit einem etwas hoheren Sduregehalt, so dass er einer grofen Aufmerksamkeit
und Geduld wahrend der Lese, sowie eine bedeutende Verringerung des Ertrags bedarf.
So behutsam behandelt entwickelt sich dieser Wein zu einem wahren Genul3. Er hat eine
wunderbare tiefe rote Farbe mit violetten Reflexen, ist reich an Fruchtaromen von schwarzen
Kernfrichten, wie Sauerkirschen und Kirschen, vermischt mit dem Blatt des Farnes oder
Johannisbeeren, mit vorziglichem Cabernet-Gleichmaf3 von Sauren und Extrakten, die dem
Geschmack die Festigkeit eines soliden Kérper geben, sowie Uppige und angenehme Tannine,
die einen stRlichen Nachgeschmack, nachdem die Sdure verschwunden ist, hinterlassen.

Beide Sorten sind autochthon istrianisch. Malvazija wird mit einer mediterranen Weinfamilie
Malvasie in Verbindung gebracht, die Analysen haben jedoch dafir keine Beweise erbracht.

Teran wird als ausgesonderter Klon von der Weinfamilie Mondeuse Noir betrachtet, zu der man

noch die benachbarte italienische Weinsorte Refosco zéhlt, die in Istrien unter dem Namen
Refosk zu finden ist.

Die Bordeuaux-Sorten Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc i Petit Verdot bringen in Istrien
hervorragende Resultate hervor, weswegen sie immer mehrangebaut werden. Merlot ist heutzutage
sogar vertretener als der einheimische Teran. Bei den Weillweinen steht Muskat auf dem zweit
wichtigsten Platz, gleich nach Malvazija. Hier wird es Muskat momjanski oder Muskat bijeli genannt.
Erist ein Klon der bedeutenden Sorte Muscat e Petit Grain. Diese Weinsorte wird 6fter als sti3er Wein
hergestellt, aber in der letzten Zeit wird er immer mehr als véllig trocken produziert.
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Kontinentales Kroatien wird in 4 grofere Regionen, 7 Unterregionen
und 35 Weinberge geteilt:

ZAG OR] E « Podunavlje / Donauregion (kroat. Aussprache: po-du-naw-lie)
M EDIMU RJ E « Slavonija / Slawonien (kroat. Aussprache: sla-wo-nia)
« Sredisnja Hrvatska / Mittelkroatien (kroat. Aussprache: sre-disch-nia hr-wat-ska)

D ONAUREGION - Moslavina (kroat. Aussprache: mo-sla-wi-na)

- Pokuplje (kroat. Aussprache: po-kup-lie)

- Plesivica (kroat. Aussprache: ple-schi-wi-tza)

« Sjeverozapadna Hrvatska / Nordwest-Kroatien
(kroat. Aussprache: sie-we-ro za-pad-na hr-wat-ska)

- Zagorje und Medimurje (kroat. Aussprache: sa-gor-ie und me-dji-mur-ie)

— Prigorje und Bilogora (kroat. Aussprache: pri-gor-ie und bilo-gora)

ILOK ) o ) )

Kontinentales Kroatien ist durch kalte Winter und warme Sommer gekennzeichnet. Doch

die Unterregionen Mittelkroatien und Nordwest-Kroatien sind bedeutend kélter als Slawonien

und die Donauregion. Deswegen werden in westlichen Teilen mit einem grofen Erfolg die

AV Iy POKUPLJE MOSLAVINA
o 3\\ . aromatischen Sorten wie Sauvignon oder Muskat angebaut, sowie Rajnski rizling, die sich gegen

SLAWONIEN die Kalte erfolgsam wehren.
Die nirdlichen und mittleren Teile
Kroatiens sind cdeal ﬁw avomatische
Sorten und hohe Pridikate.

Wenn man sich in Richtung Osten fortbewegt, kommen immer mehr Burgundersorten aus der

Weinfamilie Pinot zum Ausdruck, am meisten Pinot crni, sowie Chardonnay. Hier trifft man auch die
wichtigste Sorte kontinentalen Kroatiens an - Grasevina. Grasevina findet sich in allen kontinentalen
Unterregionen, aber die besten Resultate gibt sie gerade in Slawonien und in der Donauregion.
An den 6stlichsten Grenzen, den Fluss Donau entlang, finden sich Traminac, Frankovka, sowie
Burgundersorten Cabernet Sauvignon und Merlot am besten zurecht. Erst im 6stlicheren Teil
kontinentalen Kroatiens werden Uberwiegend gréere Weingarten angebaut, im Unterschied
zum Rest Kroatiens, wo es traditionell sehr kleine Weingartenparzellen gibt, derer einzelne
Oberflachen etwa 1ha betragen.

Slawonien und die Donaureqion sind,

das Kaisertum von Grasevina.
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DONAUREGION

TYPISCHE VERTRETER DER WEIBEN SORTEN

« Grasevina (kroat. Aussprache: gra-sche-wi-na) Synonym Welschriesling
» Traminac (kroat. Aussprache: tra-mi-natz) Synonym Gewdirtztraminer
TYPISCHE VERTRETER DER ROTEN SORTEN

« Frankovka (kroat. Aussprache: fran-kow-ka) Synonym Blaufrankische
» Cabernet sauvignon

» Merlot

WEINBERGE

» Weinberg Srijem (kroat. Aussprache: sri-em)

» Weinberg Erdut (kroat. Aussprache: er-dut)

« Weinberg Baranja (kroat. Aussprache: ba-ra-nia)

Noch die alten Rdmer erkannten die Bergabhange von Fruska gora und Baranjske planine, die
sich Uber die Flachlander von Srijem und Baranja erheben, als ideale Lagen fur den Weinanbau.
Gerade sie waren es, die die Weinrebe in dieses Gebiet brachten. Wahrend des Mittelalters
wurde die beriihmte antike Tradition erfolgreich bewahrt und gepflegt. Nur wahrend der
Belagerung durch die Tirrken trat eine langere Unterbrechung dieser Tradition auf. Nachdem sie
aus diesen Gebieten ausgezogen waren, brachten die neuen Herren des spatmittelalterlichen
Adelsgeschlechtes Odeschalchi, Eltz, Chech, sowie der Herzog von Savoyen, die alten Brduche
des Weinanbaus zurtick, die noch heute auf diesen Gebieten gepflegt werden.

Strenger Winter, ziemlich frischer Frihling, heier Sommer und mild warmer Herbst
sind die Hauptklimacharakteristiken, die diese zarte Region zu einem idealen Gebiet fir
den Weinanbau vieler verschiedenen Weinsorten machen. Es ist sehr wichtig, dass die
Weinrebe auf den erwahnten Bergabhidngen angebaut wird, da es im Flachland, das in
dieser Landschaft vorherrscht, zum Gefrieren im Winter, das das Herauziehen von ganzen
Weingdrten als eine notwendige Folge hat, sowie zum Faulen im Herbst, den die schwache
Luftstromung verursacht, kommt.

Die Meereshohe, auf der sich lloker Principovac oder KneZevi vinogradi befinden, sowie die
Brise, die dort immer weht, machen dieses Gebiet fur die besten und gestindesten Leistungen
im Weinbau ideal.

Zwei Weinsorten haben sich ausgezeichnet in diesen Bedingungen zurechtgefunden, und
zwar Grasevina und Traminac. Grasevina ist heutzutage wesentlich berihmter und vertretener,
was nicht immer der Fall war. Vor etwa hundert Jahren trug diese Ehre Traminac, der heute etwas
vernachldssigtist. Traminac erscheint hier als trockener oder halbtrockener Wein, im Unterschied
zu anderen Teilen Europas und der Welt, wo er meistens sehr st ist. Das macht ihn einzigartig

und falls sich seine Qualitat so gut wie in den letzten Jahren weiterentwickelt, kdnnte er auf der

international Szene einen wesentlichen Beitrag leisten.

Grasevina ist eine Sorte, deren Starke es ist, dass sie den Geschmack eines durchschnittlichen
Kroaten am besten trifft. Mit kontrollierten Ertrdgen und rechtzeitiger Weintraubenlese
entwickelt sie einen wunderbaren Duft von Blumen- und Fruchtaromen und im Munde einen
konkreten, mild wirzigen, stffigen und erfrischenden Geschmack




SLAWONIEN

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

« Grasevina (kroat. Aussprache: gra-sche-wi-na) Synonym Welschriesling

- Chardonnay, Pinot Gris, Sauvignon blanc,

« Rajnski Rizling (kroat. Aussprache: rain-ski ries-ling) Synonym Riesling

« Silvanac zeleni (kroat. Aussprache: sil-wa-natz se-le-ni) Synonym Sylvaner
TYPISCHE VERTRETER DER ROTWEINSORTEN

« Pinot crni (kroat. Aussprache: pi-not zr-ni) Synonym Pinot Noir

« Frankovka (kroat. Aussprache: fran-kow-ka) Synonym Blaufrankische

» Merlot

» Cabernet Sauvignon

HERVORRAGENDE WEINBERGE

« Weinberg Daruvar (kroat. Aussprache: da-ru-war)

» Weinberg Pakovo (kroat. Aussprache: dja-ko-wo)

» Weinberg Feri¢anci (kroat. Aussprache: fe-ri-tschan-tzi)

» Weinberg Kutjevo (kroat. Aussprache: kut-ie-wo)

» Weinberg Orahovica (kroat. Aussprache: o-rah-o-wi-tza)

» Weinberg Slavonski Brod (kroat. Aussprache: sla-won-ski b-rod)

Slawonien ist eine grofze Weinregion mit einer langen Tradition des Weinanbaues auf allen
seinen Bergabhdngen, von Bilogora bis Papuk. Diese grof3e Region wird durch ein einheitliches
Klima vereinigt. Ihr wichtigstes Merkmal ist, dass es im Herbst warmer als im Fruhling ist.
Diese Eigenschaft wirkt sich wohltuend auf den naturlichen Prozess der Ansammlung von
Traubenzucker, des Hauptfaktors einer hohen Weinqualitét, aus.

Kutjevo ist Herz und, Seele
des kontinentalen Weinbaues

Slawonien hat eine aufregende Weingeschichte. Die archdologischen Funde weisen darauf
hin, dass der Wein auch in dieser Region hergestellt wurde, als sie noch durch die Romer
angesiedelt war. Es scheint jedoch, dass sich ihr Abzug auf die Rebe fast vernichtend auswirkte,

denn ihr Anbau wird erst im dreizehnten Jahrhundert wieder erwahnt.

.
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Die RickkehrderWeinkultur nach Slawonien verdankt man vorallemden Zisterzienseraus dem
Kloster in Kutjevo, die nach ihrer Ankunft in diese Gebiete die ganze Landwirtschaftsproduktion,
und so auch die Weinherstellung, organisierten, die fur die christliche Kultur von grofer
Bedeutung war.

Wahrend der tirkischen Herrschaft, stellte sich diese Entwicklung wieder ein. Fortgesetzt
wurde sie erst nach deren Abzug und zwar wieder einmal durch die Kirche, vor allem dank
der Gespanschaft Bakovo, aber auch durch den Adel, wie die Grafen Jankovi¢ aus Daruvar. Ein
weiterer schwerer Schlag fur den Weinbau war die Blattlaus, noch Phylloxera genannt, am Ende
des 19. Jahrhunderts.

Eine kurzfristige Folge davon war die vernichtete Herstellung und eine Folge mit langfristigerer
Auswirkung das Erscheinen neuer Sorten, hauptsachlich deutscher Herkunft, wie Grasevina
(Welschriesling), Silvanac zeleni oder Rajnski rizling, durch die die autochthonen Sorten verdrangt
wurden. Nach dem Zweiten Weltkrieg schlossen sich den deutschen auch die franzosischen
Sorten an, Uberwiegend aus der Weinfamilie Pinot, und so entstand das Sortiment, das es hier
auch heute gibt.

Grasevina ist natdrlich die wertvollste slawonische 6no lkone, die man, wegen ihres Namens,
leider oft nicht ernst genug nimmt. Ihr manchmal fragwrdiger Ruf entstand durch einige
Weinhersteller aus dem Flachland, die sich nicht genug um die Qualitét bemuhen. Das Klima in
Slawonien und der reiche Boden passen ideal zu Grasevina. Seiner spaten Reife entsprechen die
frischen Frihlinge und warme Herbsttage ausgezeichnet. Wenn sich der Weingarten auf einer
hohen Lage befindet, auf der es gentigend Luftstrémung gibt, wird auch der gréte Mangel
von Grasevina, ndmlich eine Neigung zum Faulen, zu Nichte gemacht. Falls man sie dann noch
der Sonne auf den entsprechenden Bergabhangen aussetzt, wo der Traubenzucker am besten
gesammelt werden kann, und wenn der Ertrag verringert wird, kann das Ergebnis nur noch
fantastisch sein.

Grasevina hat in Slawonien die besten

Bedinqungen fir den Anban gefunden

Das Aroma ist bei den slawonischen Weinen von Grasevina sehr reich. In ihm Uberwiegen
fur gewohnlich fruchtige Nuancen, vor allem der Apfel und manchmal auch die Aromen

anderer reifen Frlichten. In der Regel beinhaltet sie auch die zarten Nuancen der Mandeln,
sowie Pflanzennoten, die oft an Kamille, griinen Tee und Heu erinnern. Die Aromen von sifen
Blumen und Honig entfalten sich im Zusammenhang mit Uberresten ungegorenen Zuckers
und sind durch spétere Fristen der Weintraubenlese bedingt. Dementsprechend tberwiegen
in spadteren und auserlesenen Weinen die Aromen der Wiesenblumen, des Akazienhonig
und der stlBen Quittenspeisen. Der Geschmack Grasevinas ist dank naturlich héherem
Sdureanteil immer lebhaft. Dieser erzeugt zusammen mit reichem Extrakt, einer kleinen Menge
ungegorenen Zuckers und dem soliden Alkohol einen wohlschmeckend vollen Geschmack.
Der Nachgeschmack zeichnet sich gewdhnlich durch eine leichte Bitterkeit aus, die Grasevina
letztlich einen einzigartigen Ausdruck verleiht.

Rajnski rizling ist die zweite slawonische 6no lkone, doch sie ist an ein engeres Gebiet
als Grasevina gebunden. Die besten Weine kommen ausschlieflich aus dem Weinberg
Kutjevo. Dortiger Rajnski rizling ist sehr aromenreich, Gberwiegend blumigen Charakters
mit Beimischung von Zitrusfrichten und Spuren der “ernsthaften” und dezenten Noten
von Kerosin. Der volle Geschmack und die ideale aromatische Mischung werden erst dann
erreicht, nachdem der Wein ein Jahr gelegen hat. Um die beste Qualitdt zu geniel3en, muss
man halt manchmal Geduld haben. Dem Stil nach dhneln diese Weine am meisten denen aus
der Region Pfalz in Deutschland.

Alle Burgundersorten finden sich hier sehr gut zurecht. Der Grund liegt wahrscheinlich in der
Tatsache, dass diese Unterregion auf dem gleichen Breitengrad wie Burgund liegt. Wegen ihrer
Qualitat heben sich vor allem Chardonnay und Pinot crni hervor, und manchmal auch Pinot sivi.
Bordeauxsorten gibt es hier ebenfalls, sowohl weife als auch rote. Cabernet Sauvignon gedeiht
gut in den besten Jahren, wahrend Merlot und Sauvignon Blanc regelmd@ig ausgezeichnete
Resultate ergeben.

Ideale s&if% Weine mit hichsten

AMZ&M%W% belohnt

Auf den hochsten Lagen der slawonischen Berge werden Weintrauben hoher Pradikate
geziichtet. Die Eislesen bringen einen fast regelmafigen Erfolg und werden, zusammen mit
Lesen getrockneter Beeren, durch hochste Auszeichnungen bekanntester Wettbewerbe der
Welt, wie Decanter World Wine Awards oder Mundus Vini, belohnt.




MOSLAVINA

TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN

« Skrlet (kroat. Aussprache: sch-kr-let)

« Diseca Ranina (kroat. Aussprache: di-sche-tscha ra-ni-na)

DIE BESTEN WEINBERGE

» Weinberg Voloder - Ivani¢grad (kroat. Aussprache: wolo-der iwa-nitsch-g-rad)

Moslavina ist einer der seltenen Weinregionen kontinentalen Kroatien, der es gelungen hat,
sich der Mode zu widersetzen, die populéren franzésischen und deutschen Sorten anzubauen
und als die wichtigsten Kulturen ihre ausgezeichneten autochthonen Sorten zu bewahren. Die
Weingeschichte in Moslavina ist sehr lang. Die ersten Quellen stammen noch aus der Zeit der
Romer und des Kaisers Claudius, als die romischen Schriftsteller den Wein der Legionére aus
Siscia (Sisak) von den Abhédngen des Berges Mons Claudius, wie Moslavacka gora in antiken
Zeiten genannt wurde, aufzeichneten.

Dank der Kirche, vor allem dem Kapitel in Cazma, aber auch dem Adel, wie zum Beispiel den
Grafen Erdody, die die bekannten Weinguter in Voloder innehatten, setzte sich durchs Mittelalter
diese Entwicklung fort.

Die besten Lagen befinden sich auf den stdlichen Berabhdngen von Moslavacka gora. Sie
sind durch die geteilten Parzellen gekennzeichnet, unter denen diejenigen, derer Oberfliche ein
paar Hektar Gbergeht, eine echte Kuriositat sind. Die Gliederung der Parzellen ist heutzutage der
Hauptgrund, weswegen die Weine aus Moslavina auf dem breiteren Markt schwach vertreten
sind. Der Weinverkauf richtet sich Gberwiegend auf die Region und die Stadt Sisak.

Doch diese untergeordnete Marktstellung hat auch eine positive Seite, da es wahrscheinlich
der entscheidende Faktor war, wegen dem die alten Sorten Skrlet, Didec¢a ranina und Moslavac,
die auf den kleinen Parzellen auch weiterhin auf eine naturliche und traditionelle Art angepflanzt
werden mussten, erhalten blieben.

Moslavina ist eine Region der Leichiten
und evfrischenden Weine
Der bekannteste Vertreter der Region und eine echte &no lkone aus Moslavina ist Skrlet. Es

handelt sich um eine autochthone Sorte, die alle fiihrenden Weinhersteller ziichten und die
als das kontinentale Gegenstick in gewisser Weise der Weinsorte Zlahtina von der Insel Krk

entspricht. Seinen zarten und lebendigen Charakter verdankt Skrlet vor allem dem niedrigen

Extraktengehalt, dem schwachen bis zu milden Alkohol und einem etwas héheren Sauregehalt.
Seine Aromen sind ebenfalls zart, es Uberwiegen die fruchtigen Noten, wie die kaum reifer
Apfel oder junger Birnen, sowie die feiner getrockneter Pflanzenbeimischungen, wéhrend
man in besseren Weinproben auch noch ausgepragte Mineraliennoten, wie Feuerstein und
Schiefer, entdecken kann. Die Qualitdt ist oft nicht bestdndig. Manchmal hangt sie von dem
Weinhersteller ab, und manchmal von der Untersorte. Skrlet zeleni ist ertragreicher, wihrend
Skrlet zuti weniger Friichte bringt, aber dafir ein besseres Qualititspotenzial besitzt. Skrlet ist
auf jedem Fall eine angesagte Sorte, bei der die Auslese der Typen und Klone erst durgefuhrt
werden muss, um in den kommenden Jahren sowohl die besten Ausgaben, als auch neue
Eigenschaften zu entdecken.

Der zweite wichtige Vertreter der Region ist Dise¢a Ranina. Manchmal erscheint er auch
unter dem Namen Diseca Belina oder Petrinjska Ranina. Diese Sorte findet man leider selten als
selbstandigen Wein. Ofter trifft man ihn als ein aromatisches ,Gewdirz" in vielen Weinen dieses
Gebiets, wie Skrlet und Gragevina. Fir ihn sind ausgepragte und attraktive Muskat-Aromen
charakteristisch, sowie leichter und lebendiger Geschma, wiinschenswert betonter Sauren.




PLESIVICA

J TYPISCHE VERTRETER DER WEISSWEINSORTEN
« Rajnski rizling (kroat. Aussprache: rain-ski riz-ling) Synonym Riesling
« Sauvignon blanc, Chardonnay
TYPISCHE VERTRETER DER ROTEN SORTEN
« Portugizac (kroat. Aussprache: por-tu-gi-zatz) Synonym Portugieser
« Pinot crni (kroat. Aussprache: pi-not zr-ni) Synonym Pinot Noir
DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE
» Weinberg Plesivica (kroat. Aussprache: ple-schi-wi-tza)
» Weinberg Sveta Jana (kroat. Aussprache: swe-ta i-ana)
» Weinberg Vivodina (kroat. Aussprache: wi-wo-di-na)

Die Geschichte dieser bezaubernden Region ist den anderen nérdlichen und nordwestlichen
Weinregionen dhnlich. Fir die Bewahrung der Weintradition seit dem Mittelalter bis zur
heutigen Zeit ist der Kriche und dem Adel zu verdanken, sowie den Stadten Samobor und
Jastrebarsko. Im Einklang mit der Weintradition und dank den kleinen Parzellen, behielt man
in vielen Weingdrten die alte Art des Weinanbaues auf Pfahlen. Denselben Ursachen ist es zu
verdanken, dass es hier ein gemischtes Sortiment gibt, in dem, neben den alten heimischen
Reben auch die amerikanischen Reben, d.h. unmittelbar ergiebige Hybride (direktor) Noah,
Isabelle und Delaware, ihren Platz finden.

In monokulturellen Weingltern Uberwiegen ausschliel3lich die bekannten internationalen
Sorten Chardonnay, Rajnski rizling, Silvanac zeleni, Grasevina, Rizvanac und Portugizac, wahrend
man die autochthonen Sorten Sipelj, Plavec zuti, Kraljevina, Belina und Moslavac nur noch in den
erwahnten gemischten Weingdrten findet.

Die Region ist wegen einer groen Anzahl ausgezeichneter Weinhersteller bekannt, von
denen sich mehrere an der Spitze des kroatischen Weinanbaues befinden und deren Weine
Schulter an Schulter mit den besten ihrer Sorten stehen kénnen.

Das Klima ist typisch kontinental. Harte Winter und viel Niederschlag passen sonst am besten
zu den aromatischen Sorten wie Sauvignon und Muskat, die auch hier ausgezeichnet gedeihen.
Es war jedoch eine weitere Sorte, mit etwas anderen Eigenschaften, die unter den spezifischen
Bedingungen der besten Lagen, ihre Spitzenqualitat erreichte. Die Rede ist von Rajnski rizling.

Péafmatmb'dwwrtﬁwmwaémﬁ

Fur die besten Lagen der Weinguter dieser Region ist, ndmlich, der hohe Meeresspiegel, wo
die Luft “gesund” ist und immer stromt, charakteristisch. AuBerdem befinden sich diese hohen
Lagen auf den steilen Abhdngen, auf denen die Rebe und die Trauben den besten Kontakt
mit der Sonne haben. Diese natlrlichen Bedingungen sind fur Rajnski rizling wie geschaffen,
die Rebe, die ein kaltes Klima und die Sonne gleichzeitig braucht. Rajnski rizling erscheint
hier in drei verschiedenen, aber gleich attraktiven Stilen. Der erste ist einfacher, erfolgt nach
der regelmapigen Lese, und in ihm Uberwiegen die Aromen von Weingarten-Pfirsichen und
Apfeln, mit einer milden Feldblumenbeimischung. Sein Kérper ist leicht bis zu mittel stark,
die Sauren sind spritzig, und der Geschmack frisch. Der zweite Stil ist komplexer. Die Trauben
erntet man erst nachdem der Zuckergehalt hoch geworden ist. Dadurch sind auch die Aromen
vielschichtiger, wie die der feinen Kompotte aus Pfirsichen und Marillen, die Blumennoten sind
auch stfer, so dass die Akazie Uberwiegt. Der Geschmack ist, dank dem hohen Alkohol und dem
soliden Extrakt, voller. Der gewonnene Wein ist stark, reich und wohlschmeckend. Der dritte Stil
ist sehr stf. Er kommt von einer spaten Auslese, hat einen kraftigen Duft des Akazienhonigs
und stlSer Marillenspeisen, sowie einen vollen und langdauernden Geschmack. Eine Sorte mit
drei gleich wunderbaren Gesichtern auf so einem kleinen Gebiet verdient auf jedem Fall den
schmeichelhaften Titel der 6no lkone von Plesivica.

POVf%(I/ZM vom Plesivica (st kroatischer
Beawjolm}: Nouveaun

Die zweite 6no lkone ist Portugizac. Es handelt sich um keine so wertvolle Sorte wie bei den
Vorgangern, aber das ist in diesem Fall auch nicht die Absicht der Weinhersteller. Die Rede ist von
einem jungen und lustigen Wein, den man wegen der kurzen Lebensdauer bis zum nachsten
Winter verbrauchen soll. Jeden November fiillen die Winzer dieser Region diesen zarten Rotwein
himbeeriger Fruchtaromen und mild séuerlichen Geschmacks unter der gleichen Etikette ab
und verkaufen ihn in einem Monat wéhrend der Feiertage vollkommen aus. Schon allein die
Tatsache, dass sich die Weinhersteller zusammentun, um den Wein unter der gemeinsamen
Etikette zu vermarkten und dass dieser Wein durch ihren lustigen und geselligen Charakter so
erfolgreich ist, rechtfertigt seinen Status einer weiteren 6no lkone



MEDIMURJE UND VARAZDIN

TYPISCHER VERTRETER

« Sauvignon blanc

» Muskat zuti (kroat. Aussprache: musch-kat zu-ti) Synonym Muscat a Petit Grain
DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

« Weinberg Medimurje (kroat. Aussprache: me-dji-mur-ie)

« Weinberg Varazdin (kroat. Aussprache: wa-raz-din)

Der nordwestlichste Teil Kroatiens war im Gegensatz zu den anderen Teilen Kroatiens von
der tlrkischen Eroberung verschont geblieben, so dass der Weinbau hier seit der Antike
nicht unterbrochen wurde. Das wichtigste Merkmal dieses Gebietes ist eine Gro3zahl kleiner
Parzellen, weswegen der Wein fast nie auf den Markt kommt, sondern zu Hause und mit
Freunden getrunken wird. Groere Weingter besitzten im Mittelalter nur die Kirche und der
zahlreiche Adel. Heute sind sie im Besitz weniger gro3er Unternehmen. Ein weiteres Merkmal
dieser Region, das in restlichen Teilen Kroatiens nicht vorzufinden ist, ist feuchtes und frisches
Klima mit den durchschnittlich héchsten Niederschldgen. Dieses Klima ist fir viele Sorten
wie Grasevina (aufer der Pradikatsweine), die hier traditionell in groRer Anzahl angepflanzt
werden, ziemlich ungunstig. Doch fiir die aromatischen Sorten wie Sauvignon oder Muskat
zuti ist dieses Klima ideal.

Zarte Berge und, ﬁfbycha: Klima

Die besten Lagen fr die Weinherstellung sind Stanetinski vrh und Zelezna gora im Anbaugebiet
Medimurje, sowie Sv. Barbara um die Stadt Varazdin. Hierbei handelt es sich um hubsche,
erhobene und ziemlich steile Bergabhédnge, die es ermoglichen, dass die ganze schwachliche
Warme der herbstlichen Sonne zur Sammlung des unentbehrlichen Zuckers in den Trauben
maximal ausgenutzt werden kann. Unter diesen Bedingungen zeigt Sauvignon bijeli eines seiner
verflhrerischsten Gesichter. Feuchte Morgen den ganzen Sommer lang und trockener Herbst,
wenn die Temperaturen nicht mehr so hoch sind, sind das erwinschte Ideal fur prachtige und
attraktive Aromen von einem erfrischenden Charakter, wie die der Stachelbeeren, des frisch
geméhten Rasens, des Holunders oder des griinen Paprika. Die nattrlich reichlich vorhandenen
Traubensauren, die allerdings Geduld bei der Bestimmung der Lesezeit erfordern, geben dem
Geschmack eine notwendige Frische und Siffigkeit und verleihen diesem attraktiv duftendem
Wein einen stffigen und erfrischenden Charakter. Eine wahre 6no lkone dieses Gebiets.

Attraktives Aroma und hervorbebende
Frische sindfiir dieses Gebiet typisch

Auer Sauvignon finden sich in diesen Bedingungen auch die Muskatsorten gut
zurecht, besonders Muskat Zuti. Er zeichnet sich durch wunderbare Aromen, wie die der
Wiesenblumen und der kandierten Friichten, sowie durch stiien Honignuancen aus. Durch
einen etwas ausdrucksvollereren Duft und reicheren Korper unterscheidet sich Muskat Zuti
von den Weinen Muskat bijeli und Muskat Ottonel. Dank dieser Eigenschaften steht er auf
einer hoheren Qualitatsstufe als seine Gebrider und ist unser nachster Kandidat fiir den Titel
der dno lkone. Die besten Weine dieser Sorte kommen aus der Umgebung von Stigrova und
Dubrava breg in der Nahe von Varazdin.




PRIGORJE UND ZAGORJE

TYPISCHE VERTRETER DER WEIBEN SORTEN

« Kraljevina (kroat. Aussprache: kra-lie-wi-na)

« Silvanac zeleni (kroat. Aussprache: sil-wa-nats se-le-ni) Synonym Sylvaner
« Pinot bijeli (kroat. Aussprache: pi-no bi-ie-li) Synonym Pinot Blanc

DIE WICHTIGSTEN WEINBERGE

« Weinberg Zelina (kroat. Aussprache: se-li-na)

« Weinberg Pregrada (kroat. Aussprache: pre-gra-da)

Die Weingeschichte von Zagorje und Prigorje ist sehr reich und stirmisch. Der
Wein war, ndmlich, jahrhundertlang eine wichtige Quelle des Einkommens fir alle
Bevolkerungsschichten, von Zagreber Kapitel und Bistum Uber freien Konigsstadte Gradec
und Krizevci bis zu Bauern, die die Weinrebe als Hauptlandwirtschaftskultur behandelten. Die
stirmischste Zeit in der Geschichte war allerdings durch den von Matija Gubec angefiihrten
Bauernaufstand gekennzeichnet, der méglicherweise gerade durch die Handelsbeschrankung
und das Ubernehmen der Weiniberschiisse von dem verhassten Feudalherr Tahy verursacht
wurde. Doch der Weinbau setzte sich bis in die heutige Zeit fort. Das wichtigste Erbe dieser
langen Tradition sind viele kleine Parzellen auf dieser sonst wegen ihrer Gesamtoberfldche
grolten kontinentalen Weinregion.

Dev Weinbaw (st hier das L&eéléﬂﬁf/wbé)/.

Die traditionell kleinen Weingéarten und Weinbau als eine Freizeitbeschaftigung haben eine
weitere regionale Besonderheit zur Folge. Die Weingarten bestehen oft aus vielen verschiedenen
Rebesorten, unter denen man manchmal auch unmittelbar ergiebige Hybride (direktor) Noah,
Isabelle und Delaware (unter den Bewohnern auch Noja, Direktor oder Izabela genannt) findet.

Die Bewahrung des traditionellen Weinanbaues hat auch ihre positive Seite, die sich vor allem
durch die Erhaltung autochthoner Sorten dieser Region erkennbar macht. Kraljevina, Moslavac,
Belina, Zelenac, Plavec zuti und Sipelj sind einige der wichtigeren Sorten, die ihre Erhaltung
ihrer langsamen Anpassung an die heutigen Trends verdanken kénnen. Durch den modernen
Weinanbau fihlten sich viele Winzer dazu gezwungen, in ihren Weingdrten die Monokulturen
einer meist internationalen Herkunft anzubauen, wie Chardonnay, Silvanac, Sauvignon,

Pinota bijeli, Pinota sivi, GraSevina und Traminac, die, wenn man sie den schon vorhandenen
autochthonen und amerikanischen Sorten anschliel3t, ein reiches Sortiment dieses Gebietes
bilden. Keine von den internationalen Sorten, trotz einiger guten Weine einzelner Weinhersteller,
hat sich als Standard und als typischer Vertreter der Region durchgesetzt. Kraljevina ist traditionell
die meist vertretene Sorte, verliert jedoch jedes Jahr an ihrem Anteil. Ihr Platz wird Uberwiegend
durch internationale Sorten Ubernommen.

S Mfie Botrytis-Weine machten
dieses Geblet beviihmt.

Da diese Region die kalteste Weinregion in Kroatien ist, findet sich im Wein und in den Trauben
immer ein hoherer Sdureanteil. Bei den trockenen Weinen dominieren die Sauren dermaf3en, dass
sie ihren Geschmack manchmal ein wenig aus dem Gleichgewicht bringen. Deswegen ist der
Anbau sier Weine, in denen ein so hoher Sduregehalt erwiinscht ist, immer popularer. Eislesen
und Weinlesen getrockneter Beeren, die aus diesen Gebieten kommen, werden als die besten in
Kroatien geschétzt. Ihre Qualitat wird durch die zahlreichen Preise und Goldmedaillen der letzten
Jahre bewiesen, von Wettbewerben, wie dem Decanter World Wine Awards. Von insgesamt acht
Goldmedaillen fur Kroatien aus vorigem Jahr, sind vier dieser Region zu verdanken.







GRASEVINA

kroat. Aussprache: gra-sche-wi-na

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Welschriesling, Laski rizling, Olasz rizling, Vlassky ryzlink,
Riesling Italico

Grasevina ist eine auf jedem Fall international bekannte
Rebsorte, deren Herkunft noch nicht mit Sicherheit
festgestellt werden konnte. Einige Quellen behaupten,
dass sie aus Frankreich, andere wiederum, dass sie aus
Rumaénien stammt, aber auch mogliche italienische und
Osterreichische Wurzeln werden in Betracht gezogen. Die
Vorsilben wie welsch, laski, olasz und vlassky bedeuten
in verschiedenen Sprachen so viel wie ,from Wallachia”
oder auf Kroatisch ,iz Vlaske” was deutlich darauf hinweist,
dass diese Rebsorte aus sudlichen Rumanien kommt, wie
dieses Gebiet schon seit Jahrhunderten genannt wird. In
Rumanien jedoch kennt man diese Sorte unter dem Namen
Riesling Italico. Die Herkunft ist aber nicht so wichtig, wie
die Tatsache, dass Grasevina vor allem die Rebsorte der
Donauldnder ist. Diese Sorte wird in allen Donauldndern
angebaut: in Rumanien, Kroatien, Ungarn, Tschechien und
Osterreich und in noch zwei Landern, die nicht zu diesen
Gebieten zéhlen, némlich Italien und Slowenien.

Ihre Popularitét verdiente sie sich vor allem dank ihrer
fur die Weinhersteller wichtigen Eigenschaften, wie
den groflen und regelmaBigen Ertrégen, sowie einer
ausgezeichneten Anpassungsfahigkeit an verschiedene
Boden- und Klimaumstdnde.

Ihrinternationales Image leidet schon seit Jahren aus zwei
Grinden. Der erste ist eine mittelmaBige Qualitdt, die von
der sozialistischen Okonomie der genannten Lander mit

Sorgfalt gepflegt wurde. Ein weiterer Grund ist der schlecht
ausgewahlte Name, Riesling, der mit dem Grof3teil seiner
Synonyme dem durchschnittlichen Verbraucher eigentlich
einredet, es handele sich bei diesem Wein um eine Kopie
des echten Rieslings. Und das ist er nun wirklich nicht. Solch
eine Bewertung ist ungerecht. Grasevina ist eine Rebsorte,
die sich vom Riesling deutlich unterscheidet und die mit
ihm auf keinem Fall verwechselt werden sollte.

Ohne Rucksicht darauf, wo Grasevina entstanden ist, hat
sie in Kroatien mit Sicherheit eine neue Heimat gefunden.
Denn hier ist sie die Uberzeugend meistvertretene Sorte,
die nirgendwo anders in solch riesigen Mengen angebaut
wird. In vielen kontinentalen Weinbergen, beispielsweise,
ist sie auf mehr als 50% der gesamten Flache vertreten. Den
Kroaten ist diese Rebsorte so lieb geworden, dass sie ihr einen
besonderen Namen gegeben haben. Der Name Grasevina
kommt vom Wort grasak, der Erbse, der die Beere auf einer
Entwicklungsstufe auch tatsachlich sehr dhnlich ist.

Grasevina ist, obwohl dies nicht der tblichen Meinung
entspricht, in guten Regionen im Stande eine gute Qualitat
zu liefern. In Kroatien sind das vor allem drei Regionen,
Baranja und llok, die an der Donau liegen, sowie Kutjevo
im mittleren Teil Slawoniens. Sommerhitzen und dicke
Schichten vom armen Tonsandstein der Donau entlang
reduzieren auf eine natlrliche Weise die Ertrdge und
verstarken die Eigenschaften der kleinen Beeren. Deswegen

sind die Grasevina Weine aus Baranja reich an Zucker und
Alkohol und besitzen einen starken Korper. Etwas weiter
stdlich des Donaus, in llok, der durch den Berg Fruska
Gora abgeschirmt ist, sind seine Aromen frischer und sein
Saureanteil etwas grol3er, was auch die Weine aromatischer
und leichter macht.

Der Vielfalt des Aromas nach steht die Region Kutjevo an
erster Stelle, die auf ihren Bergabhdngen zwar nicht die gleiche
Weinstrukturwie Baranjaerreicht, dafiraber einen anziehenden
und lebendigen Charakter mit einem ausgezeichneten
Verhaltnis der Sduren, was sie so unwiderstehlich saftigen
Apfeln dhneln lasst. Bei regelméaBigen Lesen bewegen sich die
Aromen auf einer Palette von pflanzlichen bis zu den frischen
fruchtigen Apfel- und Zitrustdnen. In wirmeren Jahren
erreichen die Aromen einen exotischen Friichtegeschmack
und bei spateren Lesen wachst auch der Anteil am Zucker an,
was den Wein reichlich fruchtig, nachher auch nach Honig,
schmecken lasst. Grasevina eignet sich auch zur Spat-, Wahl-
und Eislesen, vor allem in den nérdlichen Teilen, in denen
die Sauren trotz hohen Zuckergehalt erhalten bleiben. Eine
gemeinsame Eigenschaft aller Sorten von Grasevina ist ein
arteigener wiirzig - bitterer Nachgeschmack.

Unahmsehnliche Rebsorte,
die tin Kroatien Wa&é&%ﬁ
(st und eine nene Bedamfmrﬂ

bekommen hat.




MALVAZIJA ISTARSKA

kroat. Aussprache: mal-wa-sia

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Malvasia Istriana

Malvazija Istarska (Malvasia Istriana) wurde fur einen
Mitglied der groen mediterranen Malvasien Familie
gehalten (Malvasia, Malmsey), mit der sie aber, auBBer den
Namen, nichts Gemeinsames hat. Der Grof3teil der Malvasien
wird, namlich, zur Herstellung sier Weine verwendet,
wahrend Malvazija Istarska einen trockenen Wein ergibt. Die
ampelographischen Unterschiede sind ebenfalls ziemlich
grof. Bei den meisten gleichnamigen Sorten (Malvasia delle
Lipari, Malvasija Dubrovacka) ist die Traube murber, langer
und starker und es kénnen auch deutliche Unterschiede
im Blatt gesehen werden. Der langjéhrige Zweifel an der
Verwandtschaft mit der grofen Weinfamilie von Malvasien
wurde neuerdings auch durch genetische Untersuchungen
bestatigt, in denen mit zuverldssigen DNK Analysen
bewiesen wurde, dass sie in keinerlei Verwandschaft stehen.
Deswegen wissen wir heute, dass Malvazija Istarska eine
autochthone Rebsorte aus Istrien ist. Sie zeichnet sich durch
einen Uppigem Wuchs und mittlere bis hohe Ertrdge aus,
weswegen sie ein grofes Engagement im Weingarten
beansprucht, sowie durch eine solide Widerstandsfahigkeit
gegen die Pilzerkrankungen wie Botrytis und Oidium
auszeichnet.

Zucker wird in ihr ebenfalls gut gesammelt, so dass
die durchschnittlichen Zuckerwerte im trockenen Wein
von 11,5% bis 13,5% des Alkoholgehaltes betragen. Die
durchschnittlichen gesamten Sdurewerte bewegen sich
von 5 bis 6 g pro Liter, und die des Trockenextraktes
betragen etwa 20 g pro Liter.

Malvazija Istarska wird im ganzen Istrien angebaut, im
kleineren Umfang auch in der benachbarten slowenischen
Kistenlandschaft und auferdem kann man sie in der
italienischen Region Friuli finden. Da es sich um ein ziemlich
grofes Gebiet handelt, das verschiedene mikroklimatische
Bedingungen anbietet, kommt auch der Wein von Malvazija
Istarska in mehreren unterschiedlichen Stilen vor. Der Verein
der istrianischen Winzer hat ihren Wein und seine Qualitat
zusatzlich  durch die Bezeichnung “IQ” am Flaschenhals
(istrian quality) gesichert. Das ist jedoch keine Bezeichnung
fur die hochste Qualitat des Weins, sondern eine Garantie fur
die stilistische und qualitative Gleichmapigkeit der Basislinie.
Bessere Hersteller produzieren neben “IQ” Malvazija auch
hohere Kategorien des Weines.

Primadre Aromen der reifen Malvazija sind eine Kombi-
nation aus Frucht- und Blumenaromen wie die der
Apfeln, Pfirsichen und Nektarinen mit der Akazienblume,
unterstUtzt durch mehr oder weniger ausgepragte, aber
immer vorhandene Mineraliennoten. Der minerale Unterton
durchzieht den Geschmack dieses Weines mit einer milden
Salzigkeit und endet in einem zartbitteren Nachgeschmack.
Das Aussehen und der Stil von der einzelnen Malvazija
dndern sich, abhangig von der Lage, von der sie kommt.
Die Malvasien aus westlichem Istrien, das an der Kiste liegt,
haben ein ausgepragteres Mineralaroma, das manchmal
alle anderen Aromen verdrangt. Sie kommt jedoch ofter
in einer Kombination mit den zarten Fruchtaromen,
wie die der Pfirsiche. Die gleiche Unterregion, aber auf

Malvazija Istavska st etn
trockener und, Wamm

Wein, wenn er die
Be/z&o'c/bmmﬁ 1Q triigt.

etwas hoherer Lage, pragen attraktive Blumenaromen
gemischt mit reifen Friichten. Die Malvasien Mittelistriens
und diejenigen Regionen mit einem noch hdheren
Meeresspiegel sind durch betonte Fruchtigkeit von Apfeln
und Nektarinen, sowie durch lebhaftere und erfrischendere
Sauren gekennzeichnet. Stdliches Istrien widerum zeichnet
eine etwas stfere Fruchtigkeit, die sich fast ausnahmslos
in Richtung exotischer Friichte und reifer Bananen bewegt,
aus. Solche Unterschiede in Stilen haben ihren Ursprung
nicht nur in verschiedenen Lagen, von denen sie stammen,
sondern auch in unterschiedlichen Untertypen der
Rebesorte, dessen Ordnen und Katalogisierung gerade im
Gange ist. Malvazija vertrdgt das Altern ausgezeichnet, so
dass man auf dem Markt zwei Haupttypen finden kann: die
frische Malvazija, vorgesehen flr den Verbrauch innerhalb
von zwei Jahren und die reife Malvazija, die fur den Markt
frihestens im dritten Jahr nach der Lese bereit ist



POSIP

kroat. Aussprache: po-schip

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
posip bijeli, posipak, posipica

Posip ist eine sehr erfolgreiche autochthone Weilsorte,
die immer populdrer wird, und vor der eine gute Zukunft
steht. Sie stammt von der Insel Kor¢ula und ist ein Mischling
zweier ebenfalls autochthonen Sorten dieser Insel,
Bratkovina und Zlatarica. Angebaut wird diese Rebsorte
hauptsachlich auf der schon genannten Korcula, ist aber
auch auf weiteren Inseln, wie Mljet, Lastovo, Hvar, Brac,
sowie der Halbsinsel Peljesac, anwesend. Sie hat sich ihrer
nattrlichen Umgebung ausgezeichnet angepasst, bringt in
ihr gute Ertrdge und zeichnet sich durch eine hervorragende
Fahigkeit aus, die hochsten Zuckerwerte zu erreichen,
bis zu 25 g per Liter. Desweiteren zeichnet sie sich durch
hohe Extraktwerte und einen guten Sdureanteil aus, die
wichtigste Eigenschaft in diesem heil3en Mediterranklima.

Diese Rebsorte zeigt auPerordentliche Anpassung-
sfahigkeit an verschiedene Herstellungsweisen. Auf
dem Markt erscheint sie in zwei stilistischen Kategorien. Die
erste ist aromatisch und frisch, fermentiert in den Behaltern
aus dem Inox-Stahl und wird durch 80 % der gesamten
Produktion vertreten. Ihr aromatischer Zusammenbau ist
sehr reich und anziehend. Die frischen Sauvignonténe des
frisch gemahten Rasens und der Stachelbeere vermischen
sich mit dem Geschmack Kontinentaler- und Zitrusfriichten
sowie Mineraliennuancen. Sie schmeckt frisch, hat aber
einen sehr soliden Korper, einen hdheren Alkoholgehalt
und die richtige Menge unverzichtbarer Sauren.

Dee mo/utéj;w Wecinsorte
Dalmatiens, ecn Synonym
ﬁi/ die &mfkéa/fs'%& Qualitiit.

Ihr zweiter stilistischer Ausdruck ist bedeutend anders. Einige
Exemplare gewinnt man durch Garung und natragliches
sur lie Aufbewahren in Eichenholzfassern, wahrend bei den
anderen die Gahrung in den Inox — Fdssern passiert, wonach
sie in  Barriquefassern reifen. Das Ergebnis sind komplexe
und starke Weine, die bis zu zehn Jahren aufbewahrt werden
kénnen. Sie sind ziemlich alkoholreich, haben eine volle und
fast olige Textur und einen stien Nachgeschmack. Auf das
Aromabild wirken sich auch die Hefen aus, die diesem Wein
einen Zwiebackgeschmack geben. Vanille und mediterrane
Krduter runden ofters sein Aroma ab. Seine wichtigste
Eigenschaft jedoch ist das erfolgreiche Aufbewahren primérer
Fruchtigkeit, vor allem der Zitrusfriichte, aber manchmal auch
der kandierten Friichte.

CHARDONNAY

Chardonnay ist die meist angebaute weille Rebsorte
in Kroatien. Sie ist in allen Regionen Kroatiens vertreten,
Dalmatien einschlie3end.

Istrien pflegt einen interessanten Stil, der hauptséchlich
an den Diften frischer Friichte reich ist, aber auch einen
soliden Mittelkdrper, sowie einen reifen und saftigen
Geschmack und einen mittleren Alkoholgehalt hat. Einige
Hersteller, wie Degrassi und Matosevi¢, lassen den Wein
in Barriquefassern reifen und erreichen so interessante
Resultate: einen kraftigeren und wirzigeren Geschmack,
sowie einen reicheren und reiferen Charakter mit einem
steten Alkoholgehalt von Uber 13%, eine etwas geringere
Intensitdt und eine vielfdltigere Aromakomplexitat. In
Nordkroatien, in Medimurje, Zagorje, Prigorje und auf
Plesivica Uberwiegt hauptséachlich ein leichter und frischer
Stil, diinnen bis mittleren Korpers, sanft und sdffig, mit
leichten fruchtigen Aromen, in denen meistens Apfel und
Zitrusfrichte reichlich vorhanden sind.

AuBer mit diesem leichten Stil, erzielen einige Winzer
hervorragende Resultate mit Pradikatsweinen. Diese Weine
sind intensiv stff und an wunderbaren Marillen- und
Honigaromen reich.

Pm'tc/ut'% und reichy wenn
er aus Slawonien, dem
Doweéé&t und Istreen
kommit, und ﬁo'fc/v und,
Mtiﬁ aus Nordwestiroatien.

In Slawonien verwandelt sich Chardonnay in einen
kraftigen und ernsten Wein, der, wenn er aus den Inox —
Féssern stammt, einen fruchtigen und kostlichen Charakter
aufweist. Reift er in den Barriquefédssern heran und wird
er durch die sur lie Technologie gewonnen, erreicht er
den Hohepunkt seiner Qualitat. Das Donaugebiet erzeugt
kraftige und Uppige Weine, mit einer fast oligen Textur,
hohem Alkoholgehalt und sehr reifen Aromen.



RAJNSKI RIZLING

kroat. Aussprache: rai-in-ski ries-ling

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Riesling

Riesling ist eine Rebsorte, die Jahrhunderte gebraucht
hat, um sich dem kuhlen deutschen Klima anzupassen,
und deswegen erreicht sie in solchen, oder dhnlichen,
Bedingungen die besten Ergebnisse. Es ist jedoch so,
dass sie, genauso wie Chardonnay, eine hervorragende
Anpassungsfahigkeit, auch an vollkommen verschiedene
Umstdnde, besitzt. In Teilen Kroatiens mit kalterem Klima
wird besonders ihre besondere Widerstandsfahigkeit
bei niedrigen Temperaturen bis zu -20 °C, die zwar
heute etwas seltener vorkommen, geschatzt. Sie ist
méalig bis sehr fruchtbar, was von mehreren, aber am
meisten den geographischen Faktoren abhdngt. In einem
durchschnittlichen Jahr erreicht sie in Kroatien ohne groere
Schwierigkeiten bis zu 10.000 Liter pro Hektar. Riesling
hat die einmalige Eigenschaft hohe Zuckeranteile in der
reifen Traube zu erreichen und dabei wertvolle Sauren zu
behalten, die sogar 15 g per Liter betragen kdnnen. Dank
dieser Eigenschaft, aber auch, naturlich, ihrem feinen Aroma,
ist sie die ideale Sorte fUr Pradikate aller Arten, wobei die
spate Lese das wiinschenswerte Minimum ware. In Kroatien
gibt es sie in drei Stilen. Der erste erscheint als ein leichter,
erfrischender und sauerlicher Wein, um ist am haufigsten
ein Ergebnis regelmaBiger Weinlesen in den nordlicheren
Teilen Kroatiens.

Dieser Wein kann aber auch reif und kostlich werden,
ebenfalls mit lebhaften Séuren und einem erfrischenden
Charakter, ausgesprochen reich an Aromen, unter denen
sich regelmafig blumige Akazien- und Pfirscharomen,
sowie fUr diese Sorte kennzeichnende, sonst scharfe, aber

Inwestlichen Teilen des

Kontinentalkroatiens ist er
leicht und arfmc/w//wé und
wn dstlichen mgf und kmﬁéﬂ.

als Gewulrz willkommene, Benzinaromen in sehr kleinen
Anteilen, befinden. Ein gutes Ergebnis mit dieser Sorte
erreichen vor allem die Winzer, die die Weinlese nach
der regelmalligen Fristen betreiben, sog. Spatlese, und
es erlauben, dass der ganze, oder der fast ganze Zucker
abgegoren wird. Den dritten Stil machen die schon
erwahnten Pradikatsweine, Wahl- und Spatlesen sowie die
sehr stiBen Weine, die wortlich von Bliten- und Honigaroma
sprudeln und die Fahigkeit besitzen, jahrzehntelang in den
Flaschen abzuliegen, aus. Diese Sorte zeigte sich von ihrer
besten Seite in den Regionen Plesivica und Kutjevo, wird
aber erfolgreich auch in anderen kontinentalen Regionen
gezlchtet, vor allem im Donaugebiet und in Slawonien, wo
die Weine etwas starker sind und sich durch reifere Aromen
sowie eine intensivere Farbe kennzeichnen.

ZLAHTINA

kroat. Aussprache: sla-h-ti-na

Zlahtina ist eine autochthone Weinsorte aus dem
kroatischen Kistengebiet und wird hauptsachlich auf dem
engen Raum der Insel Krk angebaut. Bis zur Erscheinung
der Reblaus war sie zahlreich vertreten und im gesamten
Untergebiet angebaut. Heute ist sie in Kroatien wieder sehr
populdr und wahrscheinlich die einzige Weinsorte, deren
gesamte Menge in Bouteillen verkauft wird. Sie ist ziemlich
fruchtbar und hat gro8e Trauben. Dadurch wirkt sie wie
eine Sorte, die sich mehr zum Essen als zur Weinherstellung
eignet. Aus ihr werden jedoch Weine ausgezeichneter
Qualitat hergestellt. Die Zlahtina-Weine sind immer zart, mit
milderem Alkoholgehalt, der bei 11% bis 12% liegt und in
der Regel nicht tber 12,5% geht.

Die Aromen sind meistens genauso zart, aber sehr
angenehm. Sie werden vor allem durch eine Kombination
zarter Fruchtaromen, wie der der Apfel und reifer Zitrus-
friichte, mit den Wiesenkrduter und milden Blumen gepragt.
Den zarten Geschmack verdankt sie vor allem dem milden
Alkoholgehalt, aber auch einem kleineren Saureanteil als er
sonst bei den Weinen solch eines niedrigen Alkoholgehalts
gefunden wird. Aus diesem Grund hat sie eine bestimmte
Suffigkeit und Anziehungskraft, die die Verbraucher einfach
lieben. Sie ist nicht fiir langeres Ablegen gedacht. Trotz ihrer
zarten Struktur kann sie aber bis zu drei Jahren tGberdauern,
ohne dass ihre Qualitdt wesentlich beeintrdchtigt wird.

Zlahtina j{)ét zarte und
leichte Weine eines
attraktiven Aromas.



SAUVIGNON BLANC

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Muskat Silvaner

Sauvignon wird Uberwiegend in allen Gebieten
kontinentalen Kroatiens angebaut, aber, mit ausgezeich-
netem Erfolg, auch in den Kustengebieten, besonders in
Istrien. In den kontinentalen Teilen wird er meistens nicht
mit anderen Sorten gemischt, sondern kommt im Wein
alleine vor, ist in den meisten Fallen zu einem schnelleren
Verbrauch gedacht. Nur selten wird er wertvoller verwertet,
auf eine Weise, die eine kirzere, oder auch eine lédngere
Abliegezeit verlangt. Er wird weniger in die holzernen
Weinfésser (Barrique) gelegt, aber wenn, dann meistens in
der Unterregion Slawonien. Auch auf diese Weise erreicht
er interessante Ergebnisse, weil er den erfrischenden
Charakter, wie den der Stachelbeeren, des frisch geméhten
Rasens, des Holunders und der Mineralen, bewahrt. Erhalten
bleiben auch seine Frische, Uppigkeit und Siiffigkeit, seine
eigentlichen Hauptstarken.

In Istrien wird er oft mit anderen Weinsorten gemischt,
meistens mit Malvasia und Chardonnay, aber zweitweise
kommt er auch alleine in die Flaschen. Das Vermengen
Sauvignons mit anderen Weinsorten in Istrien folgt aus
dem EinfluB benachbarter Regionen, und zwar dank
den Traditionen aus dem slowenischen Brda und dem
italienischen Collio. ~ Die Mischungen werden nicht
mit jungen und frischen, sondern mit reifen und gut

strukturierten Weinsorten durchgefihrt, damit sein inten-
sives Aroma etwas schwdécher wird und damit er sich
harmonisch in ein Bouquet mit anderen Weinsorten fugt.
In den kélteren Gebieten mit gentgend Niederschlag
ist das Ziel ein intensiveres und attraktiveres Aroma
sowie ein bestandiger und erfrischender Geschmack zu
erreichen, der eine Grol3zahl der Verbraucher anzieht. Die
besten Charakteristiken dieses Stils erreichen die Winzer
aus Medimurje, im Nordwesten der hervorstehendsen
Weinregion Kroatiens. Medimurje unterscheidet sich von
den anderen Gebieten auch durch den Preis zur Qualitat
- Verhdltnis. Die Sauvignons aus Medimurje locken immer
durch ihre Aromen aber auch durch ihre Preise. Die beste
Fahigkeit zu einem frischen und wirzigen Stil zeigen nach
Medimurje die Gebiete Varazdin, Prigorje und Plesivica.

TRAMINER

kroat. Aussprache: tra-mi-natz

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Gewlirtztraminer, Mirisni traminac, Roter Traminar

Traminer ist der Kénig der aromatischen Sorten, heute,
wegen des dominierenden Welschrieslings (Grasevina),
wesentlich weniger bekannt. Jahrelang ruhte seine Entwick-
lung, doch das dndert sich auch in der letzten Zeit. Anbau
und Vertrieb des Traminer sind wieder im Aufstieg. In
Kroatien wachst er in allen kontinentalen Gebieten, aber mit
verschiedenem Erfolg. In kélteren Gebieten nordwestlichen
Kroatiens wird er oft angebaut, gedeiht aber anders als
die anderen zwei populdren Sorten, Sauvignon und
Gelber Muskateller. Die Pradikatsweine sind in der Regel
ausgezeichnet, mit einem hervorragenden Zucker-, Saure-
und Gewurzverhdltnis. Die trockenen Weine sind leicht und
fUr einen Verbrauch innerhalb von zwei Jahren gedacht.

In Slawonien und dem Donaugebiet ist die Situation
genau umgekehrt. Dort erbringen der aromatische
Sauvignon und die Muskateller keine so guten Leistungen,
daflr ist der Traminer umso glédnzender. Die Pradikatsweine
aus llok oder Kutjevo sind so gut, dass sogar die groBten
Gegner sfBer und aromatischer Weine sprachlos bleiben,
entwaffnet durch ihre starken Honig- und Blitenaromen
und durch den reichen, kréftigen und wiirzigen Geschmack,
der lange anhélt. Der Mangel vieler Pradikatsweine ist, dass
nach anfanglicher St3e nichts mehr folgt. Bei diesem Wein
ist das jedoch nicht der Fall. Dem sten Geschmack folgen
Charakter, Bestéandigkeit und Starke.

Der trockene Traminer, also ohne Zuckerreiste, zeichnet
sich ebenfalls durch einen prachtigen Charakter aus. Er hat
einen etwas hoheren Alkohol als der Welschriesling, einen
soliden Extrakt und Saure, die ihm eine késtliche Fruchtigkeit
verleihen. Sein Aroma wirkt verfUhrerisch, zwar weniger
durch die Honig-, daftr aber mehr durch die Bluten- und
Fruchtnoten.



MALVASIJA DUBROVACKA DEBIT

kroat. Aussprache: mal-wa-sia du-bro-watsch-ka kroat. Aussprache: de-bit

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Malvasia delle Lipari, Malvasia di Sardegna, Malvasia de Sitges

Einst eine hoch geschdtzte Weinsorte, deren Anbau durch
den Krieg in Kroatien geféhrdet war, und durch den ihre

Lange Zeit hielt man sie fUr eine autochthone Weinsorte Produktion in den 90-er Jahren den niedrigsten Wert erreicht
des Gebiets um die Stadt Dubrovnik. Neue wissenschaftliche hat. Heute steigen wieder sowohl ihre Popularitat als auch
Forschungen deuten jedoch darauf hin, dass sie ein Mitglied ihre Anwesenheit in den Weingérten an. Der Uberlieferung
der grof3en mediterranischen Familie Malvasia ist, die in zufolge hat sie ihren Namen nach einer Steuer bekommen,
noch einigen Landern, wie ltalien und Spanien, gefunden die in Wein bezahlt werden musste. Da ausgerechnet der
werden kann. Es wurde bewiesen, dass sie in Kroatien eine Debit — Wein am wertvollsten war, verlangte die Regierung,
der é&ltesten vorhandenen Weinsorten ist, weil sie sogar in dass man gerade mit ihm die Schulden (debt) begleicht.

den Akten der Republik Dubrovnik aus dem 14. Jahrhundert

! ! v L} oo ] ] L}
MWMM/ th PVO.(&k&U/M/ erwdhnt wird. Heute wird sie nur in der engen Umgebung Ahnliche Beispiele gibt es auch in anderen Teilen Wt&bﬁ(ﬂf&(/ﬂ/} (//’(/M/m
von Dubrovnik und in Konavle angebaut. Die zerstreuten Dalmatiens, so wird, beispielsweise, Plavac mali auf der . .
é&'(t% ‘(W Z/Df’(/d/klﬂjﬁt%&l/ Trauben und dicke Haut der Friichte machen sie vorteilhaft Insel Korcula auch Pagadebit (pagare debt) genannt. Debit FVMG/L&ﬂWt &VWLL% éWt
fur die Erzeugung des traditionellen Prosek, des sif3en hat von allen dalmatinischen Sorten das beste Verhaltnis

Weins aus trockenen Trauben. der Sduren zum Zucker, und gibt so in Dalmatien den fast
Dmtm (‘/ft einzigen erfrischenden Weilwein. Fur diesen erfrischenden Aé%%fw (;ft
Diese Sorte erreicht mit Leichtigkeit die hohen Charakter sind teilweise auch Standorte, auf denen sie :
Zuckergehalter, so dass die siflen Weine aus Malvasia angebaut wird, verdienstvoll. Die mit Debit bestockten
gleichzeitig sehr suf3 und sehr kréftig sind. Seine Aromen Weingdrten befinden sich ndmlich nicht an der Kuste,
sind attraktiv und erstrecken sich von den Honigténen Gber sondern im Inneren Dalmatiens, im Hinterland von Sibenik
die der kandierten Zitrusfrichte likdrartiger Beimischungen und Skradin, wo die Nachttemperaturen bedeutend
bis zu den Ténen trockener Feigen und Nissen. niedriger als die an der Kuste sind.



DER GRIECHE
kroat. Grk, Aussprache: gr-k

Z%aﬁgetn%u95$&iokxv%a¢v—
risch-traditionellen Ww'/i»
weins Dalmatiens.

Ein weiteres Prachtstlick aus der Schatzkammer der
kroatischen autochthonen Sorten. Er wird hauptsdchlich
auf der Insel Korc¢ula angebaut und hat nur eine geringe
Produktion. Seine Blume ist eingeschlechtig, was seine
Zucht erschwert. Er muss deshalb zusammen mit einer
Bestdubungsgattung angepflanzt werden. Diese Rolle
wurde auf der Insel Kor¢ula der bekanntesten Sorte Plavac
mali zugeteilt. Wegen dieser seltenen Erscheinung hat die
Traube des Griechen oft viele verkimmerte Beeren, die ihm
ein spezifisches Aussehen geben.

SKRLET

kroat. Aussprache: sh-kr-let

Idealer Sommerwein,
diskret, éeé/mft
zonpﬂegﬁia%&enpﬁ

Die autochthone Weinsorte des kontinentalen Gebiets, die
im engen Raum des Untergebiets Mittelkroatien, meistens
in den Weinbergen von Moslavina, angebaut ist. Skrlet
entspricht der kontinentalen Zlahtina, hat lediglich etwas
diskretere Aromen und etwas hoheren Sauregehalt. Lebhaft
und leicht, mit einem Alkoholgehalt bis zu 12,5%, werden
diese Weine vor allem im Sommer ideal, wenn sie auch
Ublicherweise ihre volle Gestalt erreichen. Die Lebensdauer
eines durchschnittlichen Skrlets betragt bis zu zwei Jahren,
aber erist am besten im ersten Jahr zu verbrauchen. Wegen
einem zwar diskreten, aber sehr feinem Aroma und seinem
erfrischenden Charakter passt er hervorragend zum Essen,
besonders zu den leichten Sommergerichten.

In den letzten Jahren wéachst gleichzeitig mit dem
Popularitatszuwachs der autochthonen Sorten auch
seine Beliebtheit. Als Folge davon ist auch sein Anbau
angestiegen, Uberschreitet aber immer noch nicht die
Grenzen seiner Mutterregion.

VUGAVA

kroat. Aussprache: wu-ga-wa

,4M4L4@¢zua/antn%%uuo

éggp%ga,kn@ﬁﬁge¢onéé
VB?%zH%%}M%

Die Herkunft der Weinsorte Vugava ist unbekannt. Sie
zdhlt zu den autochthonen Sorten. Es wird angenommen,
dass die Sorte sehr alt ist und bis in die Antike reicht. Neben
Plavac mali ist sie in den internationalen Reisefihrern und
Atlasen die am 6ftesten erwéhnte Sorte, allerdings steht ihr
Ruhm nicht mit dem heutigen Marktinteresse im Verhdltnis.

Der Grund dafur liegt darin, dass sie auf dem Markt
meist in der traditioneller Form erscheint und das heif3t
mit sehr hohen Alkoholanteilen und Uberreifen Aromen,
Charakteristiken also, die derzeit nicht in Mode sind. Sie wird
fast ausschliel3lich auf der Insel Vis angebaut.

KUJUNDZUSA

kroat. Aussprache: ku-iun-dju-scha

Diskrete, wecche und
leichte Weine.

Die Herkunft der Rebsorte Kujundzusa ist unbekannt,
aber man zahlt sie zu den autochthonen Sorten Kroatiens.
Einer Uberlieferung nach kommt ihr Name vom tirkischen
Wort fur das Gold, das die Farbe seiner Trauben auf ihrer
reifen Entwicklungsstufe am besten beschreibt. Einer
anderen Uberlieferung nach verdankt sie ihn einem ihrer
ersten Zichter, der Familie Kujundzi¢. Sie wird ausschlie3lich
in der Unterregion Dalmatinska Zagora in der Umgebung
der Stadt Imotski angebaut.

Genauso wie Zlahtina gibt diese Rebsorte zarte Weine
mit milderen S3uren. Ihr zarter Charakter macht sie sehr
sliffig. Aus diesen Grinden bleibt sie in ihrem Heimatgebiet
auch so beliebt. Dort wird sie in den Weingdarten sogar bis
zu 90% vertreten. Sie zeichnet sich durch ein unaufféliges
Aroma aus, in dem sich zarte Fruchtspuren mit einem
leichten Mineralgeschmack vermischen. Der Geschmack
ist zart, mit einem Alkoholgehalt von 11% bis 12% ohne
ausgepragte Sauren.



WICHTIGERE
REBSORTEN
IN KROATIEN Rote Weiwnsorten




PLAVAC MALI

kleiner Blauer

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
kroat. Aussprache: pa-ga-de-bit tzr-ni

Er ist der Kénig der roten Weine in Kroatien. Ganze
Generationen der Weinliebhaber setzten ausgerechnet
auf Grund der Charakteristiken dieser groflen auto-
chthonen Sorte Werte zur Qualitdtsbestimmung aller
anderen Rotweine.

So werden auch einige feine und zarte Sorten, wie zum
Beispiel Pinot Noir oder Blaufrankisch, mit diesen ,felsigen
Blauen”verglichen und deswegen, zu Unrecht, ungentigend
geschatzt. Plavac mali ist die einzige in Kroatien angebaute
Sorte, die auf dem Markt nur selten mitihrem wahren Namen
bezeichnet wird. Fir gewdhnlich findet man sie unter
phantastischen Namen, die sich auf ihre geographische
Herkunft beziehen, wie Dinga¢, Postup, Plavac Mili, Zuljana,
Ivan Dolac, Plavac Bol und Plavac Murvica, aber auch unter
phantastischen Namen eines unbestimmten Charakters,
so zum Beispiel Stagum, Zlatan Plavac, Villa Sponza, Faros,
Kastelet, PeljeSac oder einfach nur Plavac.

Plavac mali ist eine autochthone Sorte des mittleren und
stdlichen Dalmatiens. Dank der Zusammenarbeit zwischen
der kalifornischen Ampelographin Carol Meredith von der
bekannten Universitdt Davis University und den kroatischen
Experten Edi Majeti¢ und Ivan Peji¢ von der Agronomischen
Fakultat sowie der Unterstlitzung des ,kroatischen” Winzers
Milienko Grgi¢ aus Kalifornien, wurden die Elternsorten
festgelegt, durch dessen Kreuzung die Sorte Plavac mali
entstanden ist. Beide Eltern sind ebenfalls kroatische

autochthone Sorten, wobeisich die eine kurzvorm Aussterben
befindet und die andere fast nur ausschlieSlich auf der Insel
Solta zu finden ist. Die erste Sorte heil3t Kastelanski Crljenak
oder Pribidrag und ist der berihmten kalifornischen Sorte
Zinfandel und der italienischen Sorte Primitivo identisch. Die
zweite Sorte ist Dobrici¢, die bereits seit Jahren hauptsachlich
zur Farbverbesserung anderer Sorten verwendet wird.

Plavac mali hat sich dem heiflen mediterranischen Klima
und dem kargen Boden ausgesprochen gut angepasst. So
werden aus denjenigen, die auf den stdlichen Abhangen
auf dem Stein wachsen und der Sonne ausgesetzt sind,
kréftige und gesunde Weine ausgezeichneter Qualitat und
langer Lebenserwartung gewonnen, wéhrend diejenigen
,aus dem Feld’, wie man in Dalmatien sagt, Weine einer
etwas schlechteren Qualitdt geben. So ergeht es auch
ihrer Fruchtbarkeit die zwar regelméBig und zuverlassig
ist, aber entweder ergiebig oder sehr bescheiden ausfallt,
und so, je nach der Lage, zwischen 4.000 und 15.000 Liter
per Hektar ergeben kann. Stammt der Wein aus einer guten
Lage, kommen seine beriichtigten starken Charakteristiken
zu Ausdruck. Diese Weine sind Ublicherweise reich an
Tanninen, die manchmal auch sehr herb sein k&nnen.
Ihr Alkoholgehalt ist sehr hoch, von 13% bis zu 16%.
Diese Weine sind leicht stflich, was ofter eine Folge
der Verbindung des hohen Alkohols mit Tannin und
Glycerin ist, als des Ubriggebliebenen Zuckers wegen.
Der Weinkorper ist reich und Uppig.

Plavac mali duftet leicht erkennbar. Sein Duft ist in der
Regel eine Kombination stRlicher Noten des trockenen
oder sogar gebratenen Obsts, mit mildem Kirschen-,
Blaubeeren- und Trockenpflaumenaroma sowie leicht
einpragsamer Moschusnoten (Wildgeruch). Die Aromen
werden viel reicher, wenn man den Wein in Barriqueféssern
reifen ldsst. In diesem Fall gesellen sich den angefiihrten
Aromen noch dunkle Schokolade, Kaffee, Vanille, Pfeffer
und viele Weitere hinzu. Der Geschmack hat davon einen
noch gréleren Vorteil als der Duft, weil durch diese
Kombination die leicht groben Tannine abgerundet und
weich gemacht werden. Die Struktur des Weines wird
dadurch fester und der Wein langlebiger.

Dies ist eine autochthone dalmatinische Sorte. Leider
beschrankt sich ihr Anbau lediglich auf diese Bereiche.
Man findet sie vorwiegend auf allen gréBeren Inseln und
im engen Kistengebiet des mittleren und stdlichen
Dalmatiens. Nach der Anbaumenge steht die Halbinsel
PeljeSac auf dem ersten Platz, auf dem zweiten die Insel Hvar,
es folgen Bra¢, Vis, Mljet, Lastovo und einige andere Inseln.
Wichtiger als die Inseln oder die Kuste, bzw. die Markolage,
sind die Standorte. So kommen die zur Zeit besten Weine
aus den Standorten Dinga¢, Postup und Trstenik auf der
Halbinsel Peljesac, Ivan Dolac und Sveta Nedjelja auf der
Insel Hvar sowie Murvica von der Insel Brac.

Der Kb’m'% der
voten, Weinsorten.

Es kann mit Sicherheit behauptet werden, dass einige
der besten Standorte noch nicht mal entdeckt worden
sind. Die Charakteristiken, die die oben genannten
Standorte besitzen, kénnen in vielen anderen Orten
der Adria gefunden werden. Deswegen, und dank dem
anwachsenden Interesse dieser Sorte gegentber, sollte
man in den kommenden Jahren mit neuen Winzern und
neuentdeckten Standorten rechnen.



BABIC

kroat. Aussprache: ba-bitsch

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
babica, babicevi¢, pazanin, roguljanac, Sibencanac

Diese autochthone Sorte findet ihren Platz in diesem
kurzen Verzeichnis der wichtigsten kroatischen Sorten nicht
deswegen, weil sie stark vertreten oder besonders wichtig
ist, sondern wegen ihrer hervorragender Charakteristiken
und ihres grof3en Qualitatspotentials.

Die Sorte stammt aus Mittel- oder Norddalmatien, wie es
die schon aufgezédhlten Synonyme vermuten lieen. Wenn
die Sorte Babi¢ erwdhnt wird, stellt sich die Mehrheit der
Weinliebhaber die steinigen Terrassen in Primosten oder die
sogenannte,steinige Spitze"” vor, die so oft in verschiedenen
Werbungen und touristischen Werbespots zu sehen ist.
Dieses Bild zaubert die Bedingungen, die Babi¢ braucht,
damit aus ihr ein Spitzenwein entsteht, wunderbar hervor.
Ein fruchtbarer Boden, wie der in Ravni Kotari, auf den
Feldern in Kastela oder in Dalmatinska Zagora, erwies sich
als weniger erfolgreich zum Anbau dieser Sorte.

Ahnlich wie Plavac mali, braucht auch Babic¢ einen kargen
Boden, die Aussetzung der Sonne und kleine Ertrage. Doch
im Unterschied zu Plavac mali bewahren diese Sorten
problemlos die Sduren, die bis zu 7 g per Liter erreichen,
weswegen sich diese Weine durch einen etwas lebhafteren
Charakter auszeichnen.

Babic ist als junger Wein aus den Inox — Fdssern nicht
besonders attraktiv. Bei solchen Weinen Uberwiegen die
Pflanzennoten wie die des Farns oder des griinen Gemdises,
wdhrend man von den Friichten meistens die Brombeere
spdrt. Wenn die Trauben jedoch ausreichend gereift sind,
wachst auch der Anteil der Fruchtaromen. Sollte der Wein
noch zusatzlich in den Fassern aus Eiche reifen, werden die
Aromen komplex und sehr angenehm. Dies ist noch fur
einige grol3e Sorten, wie Syrah, charakteristisch.

Babic sollte nicht als leichter Wein hergestellt werden, da
gerade durch den Geschmack sein Potential zum Ausdruck
kommt. Seine erhdhten Sduren passen sich dem hohen
Alkoholgehalt und reichlichen, aber keinesfalls herben,
Tanninen ausgezeichnet an, wodurch der Kérper Gppig und
sehr stark, aber gleichzeitig stiffig und genussreich wird. Ein
geringerer Alkoholgehalt wuirde einen dinneren Korper
zur Folge haben, die Sduren wiirden zu sehr zum Ausdruck
kommen, und der Wein ware dadurch zwar erfrischend,
aber unausgeglichen und gehaltlos.

Q

Reicher Wein
ausqezelchneter
MZtht, die W&;

Retfen ver t.

Das Heranreifen in Barriquefdssern aus Eiche passt
ihm besonders gut. Da seine primdren Aromen weder
blitenreich noch fruchtig sind, werden bei dem Heranreifen
seine eventuell zu ausgepragten Tannine durch den guinstig
wirkenden Einflul der Eiche und des Barriquefasses gezahmt,
die noch zusatzlich seine Fulle betonen. Mit Hilfe der
malolaktischen Géarung, durch die die Sduren abgestumpft
werden, werden die extremen Werte, die dieser Wein von
Natur aus besitzt, ins Gleichgewicht gebracht.




TERAN

kroat. Aussprache: te-ran

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
refosco d'lstria, terrano

Teran ist eine autochthone Sorte aus Istrien. Bis vor
kurzem hielt man sie flr eine domestizierte Sorte, bzw.
eine Untergattung des italienischen Refosco (auf Kroatisch
Refoska), was nicht den Tatsachen entspricht. Die jingsten
DNA - Analysen bestdtigten definitiv die Vierschiedenheit
dieser zwei sonst so ahnlichen Sorten.

Vor der Reblaus Anfang 20. Jahrhunderts war der Teran
deutlich verbreiteter. Heute gibt es sie lediglich in Istrien
und, in kleinerem Umfang, auch in Slowenien und ltalien.
Seinerzeit wurden von ihm das ganze Kustengebiet und alle
Inseln des Kvarners bestockt.

Ihre wichtigsten Charakteristiken des Weins sind hohe
Sauregehalter, manchmal sogar Gber 10 g per Liter, und
grofe Mengen des Anthocyan, die in der Regel eine schéne
und dunkle Rubinfarbe mit violetten Reflexen ergeben,
sowie einen reichen Extrakt, der zwar von dem Ertrag und
der Lage abhangt. Sein Duft ist sehr spezifisch und leicht
wieder erkennbar. Ublicherweise ausgepragt brombeerig
mit reichlichen Pflanzenzusatzen, wie dem des Farnes
und, manchmal des Paprikas, und wenn er jung ist, mit der
Beimischung frischen Fleisches. In den letzten Jahrzehnten
konnte er wegen den zuflieBenden franzosischen Sorten wie
Cabernet Franco, Cabernet Sauvignon und Merlot, denen er
auch durch seine Qualitdt keine Konkurenz machen konnte,
nicht mehr Schritt halten.

Auf dem Markt erscheint er Uberwiegend als frischer,
sduerlicher und leichter Wein mit erfrischendem Charakter

I"W&V und, Zeb/mftar
Wein mit aunsge;

Potential zum Abéée.qe%.

und ohne groBere Anspriche. Die Situation hat sich in den
letzten Jahren, zum Glick, geandert. Den fiihrenden Winzern
Istriens gelang es, hervorragende Weine zu erzeugen, die
ihre internationalen Gegenstlicke vielfach Ubertreffen.
Der entscheidende Moment war die Verkleinerung
des Erntebetrags, die rechtzeitige Traubenlese und das
Heranreifen in den Barriquefdssern. Die so gewonnen
Weine zeigen Teran von einer ganz anderen Seite. Die
Sauren verursachen nicht mehr Grimassen im Gesicht,
sondern unterstitzen, immer noch deutlich anwesend,
seine Uppigkeit. Die rubinviolette Farbe dndert sich in ein
ausgesprochenes Dunkelrot. Der Extrakt und der hohere
Alkoholgehalt sind fiir den Uppigen Korper verantwortlich,
wobei die feinen, gezéhmten Tannine seinen Charakter
hervorheben. Solch ein Wein kann letztendlich wirdevoll
altern, worauf zwar noch gewartet wird, aber innerhalb der
ndchsten zehn Jahre stattfinden kénnte.

MERLOT

Diese franzdsische Sorte ist in Kroatien sehr populdr.
Bereits jahrzehntelang wird sie in allen Gebieten, sowohl
in Kontinentalkroatien, als auch in seinen Kistengebieten
angebaut. In Istrien Ubertrifft sie an Anzahl den autoch-
thonen Teran aber in gro8en Mengen findet man sie sogar
in den sudlichsten Teilen Kroatiens, in der Umgebung der
Stadt Dubrovnik.

Die Sorte ist, was den Boden betrifft, weniger
anspruchsvoll. Obwohl ihr die klassischen steifen und
wasserdurchldssigen Berghdnge am besten entsprechen,
die der Sonne ausgesetzt und ohne langere Feuchtperioden
sind, verliert sie nicht wesentlich an ihrer Qualitat, wenn sie
an weniger guten Lagen angepflanzt wird, falls ihr doch ein
normales Heranreifen und angemessene Ertrage erméglicht
werden. Gerade wegen dieser Anpassungsfahigkeit hat sich
die Sorte in ganz Kroatien erfolgreich ausgebreitet.

In Slawonien und dem Donaugebiet gibt sie Uppige,
reiche Weine mit angenehmen Fruchtaromen, meistens den
der Pflaumen, aber auch anderer schwarzer Friichte. Der
Wein zeichnet sich durch etwas mildere Tannine aus und
ist teilweise sdurearm. Die Sduren werden gewdhnlich, wie
auch die Tannine, durchs Vermengen mit 10% des Cabernets
Franco oder einer anderen tannin- und sdurereichen Sorte
ergdnzt. In Istrien ist der Merlot der Originalsorte an der
rechten Gironde-Kiste dhnlicher. Seine Sauren und Tannine
sind betonter, wenn der Wein jung ist, weswegen er ldngere
Reifezeit braucht. Der Schltssel zum Erfolg liegt bei ihm
meistens in den Ertrdgen.

Diejenigen Winzer, die genug Kraft aufbringen, diese
zu verkleinern, erzielen die besten Ergebnisse und eine
hohere Komplexitdtsstufe sowie eine Vorzlglichkeit,
die zusatzlich durch Mischung mit anderen Sorten
erganzt wird. Die interessanten Ergebnisse erzielt man
ebenfalls in Mitteldalmatien bei dem Ort Drnis, sowie in
Konavle im stdlichsten Dalmatien.



CABERNET SAUVIGNON

In Kroatien wird, nach dem Vorbild der restlichen Welt,
auch der Cabernet Sauvignon angebaut. Diese Sorte,
die populdrste, meist verbreitete und geschatzte Sorte
weltweit, befriedigt in Kroatien nicht so viele Kriterien. Sie ist
zwar ziemlich angesagt, allerdings nicht so sehr wie Merlot,
und ihre Qualitat wird nicht so hoch geschétzt, wie die von
Plavac Mali. Der Cabernet wird in fast allen Regionen mit
unterschiedlichen Erfolgen angebaut.

Das Donaugebiet und seine Weinregion Baranja missten
auf dieser Stelle auf jedem Fall erwéhnt werden, die durch
ihren Reichtum an Aromen und prachtvollen Geschmacken
geradezu verbliffen. Es folgen Istrien, woher in den letzten
paar Jahren ebenfalls einige Prachtexemplare kommen,
und die Insel Pag, deren Weine, mit Merlot vermengt, sich
von Jahr zu Jahr immer mehr der kroatischen, sowie der
europdischen, Spitze ndhern. Die Anpassungsfahigkeit an
verschiedene klimatische und pedologische Bedingungen
ist eine der bedeutendsten Qualitdten dieser Sorte. Auf
den kihlen Bergen in Medimurje erzeugten einige Winzer
durchs Mischen mit Syrah hervorragende Exemplare eines
dominierend fruchtigen Stils.

In Dalmatien jedoch gibt sie immer noch keine
besonderen Ergebnisse. Cabernet zeichnet sich, namlich,
durch eine spdte und langsame Reifezeit aus, so dass
ihm das heile Klima mit langen sonnigen Perioden nicht
entspricht, die zwar das Entstehen des Zuckers und die
Erntezeit beschleunigt, wahrend die anderen wichtigen
Elemente unterentwickelt bleiben.

Eine der wichtigsten Eigenschaften von Cabernet
Sauvignon, durch die er sich von anderen Rotweinsorten
unterscheidet, ist seine natdrliche Neigung zum Heranreifen
in den Barriquefdssern aus Eiche.

Der Cabernet ist, genau wir die Eichefésser, von Natur aus
tanninreich. Der Tannin des Weins wird beim Heranreifen,
das von 18 bis 24 Monaten dauert, von den herben in die
angenehmen ausbalanciert, die dem Wein eine einzigartig
lange Lebenserwartung geben, wobei aber erfolgreich
seine primaren Eigenschaften und die Fruchtigkeit erhalten
bleiben. In diesem Féllen erreichen die Weine tblicherweise
erst im zweiten Jahrzehnt ihren Hohepunkt.

FRANKOVKA

kroat. Aussprache: fran-kow-ka

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Blaufrdnkische

Diese wichtige mitteleuropdische Sorte ist in allen
Unterregionen Kroatiens anwesend. Die zahlreichsten
Exemplare kommen aus den o&stlicheren Unterregionen,
wie aus Slawonien und der Donauregion, wahrend die
berihmtesten Weinberge zum Anbau von Frankovka der
Weinberg Feri¢anci und Srijem, in llok, sind. Die natdrlich
erhdhten Sduren sind in diesen Ostlichen Teilen etwas
niedriger. Damit kommt es, dass die Zuckeranteile um
einiges grofer sind und dem Wein dadurch einen Gppigen,
in der Regel fruchtigeren Charakter, mit einer immer
vorhandenen verfihrerischen Frische verleihen. Es sind
zwei stilistische Varianten vorhanden. Die erste erfolgt
dadurch, dass die Weine in Inox — Féassern heranreifen,
dank denen ihre Fruchtigkeit und ihr lebhafter Charakter,
sowie eine intensiv dunkle Rubinfarbe hervorgehoben
werden. Die zweite stilistische Variante ist eine Folge des
Heranreifens in den Holzfassern mit durchgefihrter
malolaktischer Fermentation, bei der Séduren spirbar
niedriger sind, die Fruchtigkeit reifer ist, der Kérper Uppiger
und sanfter und der Geschmack komplex und prachtvoll.

Kommt Frankovka aus Mittel- und Nordwestkroatien
wird sie zu einem leichten Wein und hat einen ausgepragt
fruchtigen und erfrischenden Charakter, der dem Stil nach
an den osterreichischen Zweigelt erinnert, ungeachtet
dessen, ob der Wein in den Holz- oder Inoxfissern
herangereift ist. Auller den regelméBigen Rot- und

Der beste Frankovka - Wein
kot aus den bstlichen
Teclen Kroatiens, aus
Slawonien und der

Domowigdom

Trockenweinen, die durch das ganze kontinentale Kroatien
vorgefunden werden, wird in llok, der sich unmittelbar an
der Donau befindet, aus Frankovka auch der halbtrockene
Schaumwein hergestellt, der auf dem einheimischen Markt
seit einigen Jahren an Berlihmtheit gewinnt.



PI N OT C R N I (DER SCHWARZE PINOT)

kroat. Aussprache: pi-not tzr-ni

DIE HAUFIGSTEN SYNONYME
Pinot Noir

Pinot crni wird in allen kontinentalen Bereichen, sowie in
Istrien, angepflanzt. In jeder Region besitzt er einen anderen
Charakter. Die aromatisch anziehendste Sorte stammt aus
Mittel- und Nordwestkroatien, vor allem aus der Unterregion
Plesivica. Pinot crni aus diesem Bereich, driickt die primaren
Aromen eines Fruchtcharakters, wie die der Erdbeeren und
Himbeeren, sehr schon aus, wahrend im Geschmack der
saurebetonte Charakter Gberwiegt. Bei den besten Winzern
erzielt er den Hohepunkt seiner Qualitét erst nachdem er
mehrere Jahre teils in Fassern und teils in Flaschen gelegen
hat. Ohne Ricksicht auf das Auftreten sekundéarer und
tertidrer Aromen, behalt er so auch weiterhin ausgezeichnet
seine Frische und Fruchtigkeit.

Im Ostlicheren Teil des kontinentalen Kroatiens, némlich in
Slawonien und vor allem in Kutjevo, wird dieser Wein etwas
zarter und voller, und erhalt eine etwas dunklere Farbe. Hier
herrschen Bedingungen, die seiner Heimatregion Burgund,
sehr &hnlich sind, woran sich der Charakter dieses Weines
auch angepasst hat. Er besitzt auch weiterhin eine schdne
Frische, wahrend seine Uppigkeit und der Alkoholgehalt
etwas ausgepragter sind. Im Einklang damit verdndern
sich auch die Aromen, die auch weiterhin ihren fruchtigen
Charakter beibehalten, aber an wirzigeren Noten reicher
sind. Im &stlichsten Gebiet Kroatiens, in der Donauregion,
verandert sich Pinot crni vollkommen. Seine Farbe wird

Pinot crni passte sich dem
kontinentalen Kroatien
Wﬂ&zdc/matm wo er

bessere Erﬁabtfw'sf& evzielt, als
andere tnternationale

rote Sorten.

vollig dunkel und das aromatische Profil ndhert sich mehran
den kalifornischen, als auf den burgundischen Ausdruck. Die
Aromen wechseln von den fruchtigen in die der Konfittren.
Der Geschmack ist ausgesprochen Uppig und prachtvoll
mit einem langandauernden stf3lichen Nachgeschmack. In
anderen Regionen wird er in einem ziemlich kleinen Male
angepflanzt, weswegen seine stilistischen Kategorien nicht
bestimmt werden kdnnen.

PLAVINA

kroat. Aussprache: pla-wi-na

Plavina ist das Kustengegestlck der kontinentalen
Frankovka. Sie ist in fast allen Kistenregionen anwesend,
von der Inselgruppe Kvarner bis zum stidlichsten Dalmatien,
auBler in Istrien. Die zwei wichtigsten schwarzen Sorten
Dalmatiens sind entweder sdurearm oder ganz saurelos,
doch das ist mit Plavina nicht der Fall.

Weine, die aus Plavina hergestellt werden, zeichnen
sich regelmaBig durch einen frischen Charakter und
zarte bis mittlere Alkoholwerte aus. Sie haben fur die
Kustengebiete Kroatiens ungewdhnlich milde Tannine, die
sie ausgesprochen sanft und stffig machen. Wegen dieser
Charakteristiken wird Plavina oft mit den robusteren Plavac
mali und Babi¢ vermengt, die sie durch ihre Sénfte und
einen etwas hoéheren Sdureanteil ins Gleichgewicht bringt.

In den letzten Jahren brachten einige Hersteller aus
Nord- und Mitteldalmatien ihren wertvollen Plavina auf
den Markt. So eroffnete sich diesem Wein die Moglichkeit,
sich als eine selbststdndige Weinsorte weiterzuentwickeln
und vielleicht sogar zur dritten wichtigen autochthonen
Sorte Kroatiens zu werden.

Im Unterschied zu anderen
Rotweinen Dalmatiens ﬁébt
Plavina zarte, ﬁfwc/w und
:Mzﬁf& Weine mit ecnem

ﬁ%oh/t%m Charakiter.
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